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Mesa de Trabalho Inox Central 1600x600x850mm com 2 Prateleiras

Informacoes do Produto

SKU: CHWTC160160S2 Modelo: WTC160160S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 1600 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTC160160S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304, 1600x600x850mm, com 2

prateleiras e pés regulaveis.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas profissionais, esta bancada de trabalho
central em aco inoxidavel € a solucdo robusta e versatil que a sua operacdo necessita. A sua
construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade excecional e resisténcia a corroséo,
indispensaveis num ambiente exigente como a restauracdo ou hotelaria. Com duas prateleiras
adicionais, oferece um espaco de armazenamento valioso, mantendo utensilios e ingredientes
essenciais sempre a mao, melhorando a eficiéncia e a organizacdo na area de preparacao.

A estrutura de pés regulaveis permite ajustar a altura da mesa, adaptando-se confortavelmente as
necessidades ergonémicas da sua equipa e as especificidades do espaco. Esta funcionalidade,
aliada a facilidade de montagem, torna-a uma escolha préatica e funcional para qualquer cozinha
industrial ou estabelecimento de catering. Invista numa superficie de trabalho fiavel que suporta as

rotinas diarias mais intensas, proporcionando uma base estavel para todas as tarefas culinarias.

Aplicagcbes Profissionais

s

Esta superficie de preparacdo é ideal para uma vasta gama de aplicacbes comerciais, desde
restaurantes, hotéis e pastelarias a talhos e peixarias. A sua configuragdo central permite o acesso
por ambos os lados, facilitando o trabalho em equipa e a movimentacao eficiente dentro da cozinha.
E perfeita para a preparacéo de alimentos, montagem de pratos, armazenamento de equipamentos e
processamento de produtos frescos, garantindo sempre a maxima higiene e seguranca alimentar.

A versatilidade da mesa permite que seja utilizada como estagéo de corte, area de embalamento ou
como suporte para equipamentos de pequeno porte, como picadoras ou batedeiras. E um elemento
indispensavel para otimizar o espaco e aumentar a produtividade em qualquer cozinha profissional
que exija um mobiliario duradouro e facil de limpar.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (AxFxH) 1600x600x850 mm

Material da Bancada Aco Inoxidavel AlSI 304 satinado



Material dos Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40 mm

Altura Regulavel Sim, entre 850-900 mm
Prateleiras 2 Prateleiras

Frente e Costados da Bancada 65 mm

Fornecida Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual o material de fabrico desta mesa de trabalho?
E fabricada em aco inoxidavel AISI 304 satinado na bancada e possui pés em tubo quadrado de aco
inoxidavel AISI 304, garantindo resisténcia superior e higiene para uso profissional.

Posso ajustar a altura da mesa de trabalho?
Sim, os pés sao regulaveis, permitindo ajustar a altura da bancada entre 850 mm e 900 mm, o que
oferece flexibilidade e adaptabilidade a diferentes necessidades e utilizadores.

A mesa é fornecida montada ou desmontada?
Para facilitar o transporte e manuseio, a mesa é fornecida desmontada. Contudo, a sua estrutura foi
concebida para uma montagem simples e rapida.

Quantas prateleiras inclui e para que servem?

Esta mesa inclui duas prateleiras adicionais, que servem para otimizar o espaco de armazenamento,
permitindo guardar utensilios, pequenos equipamentos ou ingredientes, mantendo a area de trabalho
organizada.

E facil de limpar e manter?

Gracas ao material em aco inoxidavel, esta mesa de trabalho é extremamente facil de limpar e
manter, cumprindo os mais altos padres de higiene exigidos em ambientes alimentares
profissionais.



