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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Mural com 2 Prateleiras 1900x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW160190S2 Modelo: WTW160190S2

Marca: CLIMA EAN: N/D

Dimensões: 1900 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW160190S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em aço inox AISI 304 com 2 prateleiras, ideal para cozinhas

profissionais. Pés ajustáveis para estabilidade.

Descricao Completa

Olá, apresentamos-lhe a mesa de trabalho mural em aço inoxidável, uma solução robusta e versátil

concebida para otimizar qualquer espaço profissional. Essencial para cozinhas de restaurantes,

pastelarias, ou qualquer ambiente de hotelaria que exija durabilidade e funcionalidade, este

equipamento versátil oferece uma superfície de trabalho higiénica e duas prateleiras adicionais para

maximizar o seu armazenamento e organização diária. A sua construção em aço inoxidável AISI 304

garante uma resistência superior à corrosão e uma limpeza simplificada, características

indispensáveis para a manutenção dos mais altos padrões de higiene. Com pés reguláveis, adapta-

se perfeitamente a qualquer desnível, assegurando estabilidade em todas as operações.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

A bancada em aço inoxidável é um pilar na eficiência de qualquer cozinha profissional. Este modelo

mural, com as suas prateleiras integradas, permite uma organização exemplar e um acesso rápido

aos utensílios ou ingredientes essenciais. A superfície lisa e resistente facilita a preparação de

alimentos, enquanto as prateleiras oferecem espaço adicional vital, otimizando o fluxo de trabalho e

contribuindo para um ambiente mais produtivo. Além disso, a sua configuração mural liberta espaço

no chão, simplificando as tarefas de limpeza e contribuindo para uma estética mais organizada do

seu espaço.

Aplicações Profissionais

Ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes e cafés até padarias e hotéis,

esta versátil mesa de apoio otimiza a organização e a preparação diária. A sua robustez e facilidade

de manutenção tornam-na perfeita para zonas de preparação de alimentos, áreas de lavagem ou

mesmo como suporte para equipamentos de cozinha. A estrutura autoportante com pés reguláveis

adapta-se facilmente a diferentes necessidades, sendo uma peça fundamental para quem procura

praticidade e higiene na sua atividade diária.

Características Técnicas

Dimensões (LxPxA) 1900x600x850 mm

Material da Bancada Aço inoxidável AISI 304 acetinado

Pés Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm, reguláveis (850-900mm)

Prateleiras 2 Prateleiras

Peto Posterior 100mm



Peto Frontal 65mm

Montagem Desmontada

Perguntas Frequentes

Qual é o material predominante deste móvel de trabalho?

O móvel é fabricado em aço inoxidável AISI 304 acetinado, tanto na bancada superior como nas

pernas, conferindo-lhe uma elevada resistência e durabilidade em ambientes profissionais.

A altura da bancada é ajustável?

Sim, os pés são reguláveis e permitem ajustar a altura do equipamento entre 850mm e 900mm, o

que proporciona uma adaptação confortável para diferentes utilizadores e espaços.

Inclui prateleiras para arrumação?

Este modelo está equipado com duas prateleiras, que oferecem um espaço adicional valioso para o

armazenamento organizado de utensílios, produtos ou equipamentos, otimizando assim o seu

espaço de trabalho.

Com que facilidade se monta este equipamento?

O equipamento é fornecido desmontado, facilitando o transporte e a instalação. A montagem é

simples e intuitiva, permitindo que o coloque rapidamente em funcionamento no seu

estabelecimento.

Este móvel é adequado para ambientes húmidos ou cozinhas profissionais?

A construção integral em aço inoxidável AISI 304 torna-o extremamente adequado para ambientes

que exigem frequente limpeza e resistência à corrosão, como cozinhas profissionais e casas de

banho.


