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Mesa de Trabalho Mural Inox com 2 Prateleiras 2400x600x850mm

Informacoes do Produto

SKU: CHWTW160240S2 Modelo: WTW160240S2
Marca: CLIMA EAN: N/D
Dimensdes: 2400 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CLIMA

Modelo WTW160240S2

Descricao Resumida



Mesa de trabalho mural em acgo inoxidavel AISI 304, com 2 prateleiras e patas

regulaveis. ldeal para cozinhas profissionais, duravel e higiénica.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox Mural — Mobiliario Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o seu espaco de trabalho, esta bancada mural em aco inoxidavel é a
solucdo ideal para cozinhas profissionais exigentes. A construcdo robusta em AISI 304 garante
durabilidade e resisténcia a corrosdo, enquanto as duas prateleiras adicionais proporcionam
organizacdo extra para os seus utensilios e equipamentos. E um investimento que se traduz em

eficiéncia e higiene para o seu negécio.
Aplicagcbes Profissionais

Este mobiliario de preparacéo € particularmente adequado para diversos estabelecimentos no setor
da restauracdo e hotelaria. Em restaurantes, padarias, talhos e pastelarias, a sua superficie de
trabalho ampla e as prateleiras facilitam a organizacdo e a preparagdo de alimentos. A sua
adaptabilidade permite a instalacdo em cozinhas de hotel, bares e até em areas de servico em
hospitais ou cantinas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (CxPxA) 2400x600x850 mm

Material da Bancada Aco inoxidavel AlSI 304 satinado
Patas Tubo quadrado AISI 304, 40x40mm
Altura Regulavel das Patas 850-900 mm

Prateleiras 2 (inferior e intermédio)

Peto posterior 100mm

Peto frontal 65mm

Perguntas Frequentes



P: Esta mesa de trabalho é facil de montar?
R: Sim, a mesa é fornecida desmontada para facilitar o transporte e a montagem, sendo 0 processo
intuitivo e rapido, permitindo té-la pronta a utilizar em pouco tempo.

P: O aco inoxidavel AlISI 304 é adequado para contacto com alimentos?
R: Absolutamente. O aco inoxidavel AlSI 304 € um material de alta qualidade, reconhecido pela sua
resisténcia a corrosao e higiene, tornando-o perfeito para ambientes onde o contacto com alimentos

é frequente.

P: Posso ajustar a altura da mesa para diferentes necessidades de trabalho?

R: Sim, as patas regulaveis permitem ajustar a altura da superficie de trabalho entre 850mm e
900mm, adaptando-se confortavelmente as suas preferéncias ergonémicas e exigéncias
operacionais.

P: As prateleiras sdo suficientemente robustas para suportar equipamentos pesados?

R: As prateleiras séo integradas numa estrutura sélida e foram concebidas para proporcionar suporte
fiavel, sendo ideais para armazenar uma variedade de utensilios e pequenos eletrodomésticos de
forma segura.

P: Qual a importancia do peto traseiro e frontal nesta bancada?

R: O peto traseiro de 100mm e o frontal de 65mm sao cruciais para evitar que liquidos ou alimentos
caiam para tras e para a frente, protegendo a parede e mantendo a area de trabalho mais limpa e
organizada.



