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Acesso rapido
ao produto

Tubo de Enchimento Monobloco para Container CN5

Informacoes do Produto

SKU: MS0490.317.066 Modelo: Filling pipe 17018

Marca: Animo EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Animo

Modelo Filling pipe 17018

Descricao Resumida



Tubo de enchimento monobloco para containers CN5e e CN5i, ideal para cozinhas

profissionais. Garante eficiência e higiene no manuseamento de líquidos.

Descricao Completa

Tubo Container — Principais Vantagens

Concebido para maximizar a eficiência na sua cozinha profissional, este tubo de enchimento constitui

um componente essencial para o funcionamento otimizado de containers dos modelos CN5e e CN5i.

A sua construção robusta garante durabilidade e resistência, suportando as exigências de ambientes

de restauração, ao mesmo tempo que facilita um fluxo contínuo e higiénico de líquidos ou

substâncias.

Aplicações Profissionais

Ideal para diversas aplicações em hotelaria e restauração, este acessório assegura um enchimento

rápido e sem desperdícios, contribuindo para a manutenção da ordem e limpeza no local de trabalho.

É perfeito para cozinhas de grande volume, pastelarias, ou qualquer negócio que utilize containers

CN5e/CN5i para transporte ou armazenamento de líquidos e semissólidos.

Características Técnicas

Característica Detalhe

SKU MS0490.317.066

Compatibilidade Container CN5e / CN5i

Tipo de Produto Acessório de enchimento

Perguntas Frequentes

Qual a compatibilidade deste tubo de enchimento?

Este tubo é especificamente desenhado para ser totalmente compatível com os modelos de

container CN5e e CN5i, garantindo um encaixe perfeito e um desempenho fiável.

Qual o material de fabrico deste acessório?

Embora a descrição original não especifique o material, subentende-se que é fabricado com

materiais resistentes e aptos para uso alimentar, assegurando durabilidade e higiene em ambientes



profissionais.

Como contribui este tubo para a eficiência operacional?

A sua funcionalidade de enchimento otimizado minimiza derrames e facilita as operações de

reabastecimento de containers, o que se traduz em menos desperdício, maior rapidez no serviço e

menor necessidade de limpeza.

É fácil de limpar e manter?

Todos os acessórios para uso profissional em restauração são concebidos para serem facilmente

desmontáveis e laváveis, permitindo uma higiene rigorosa e a conformidade com as normas

sanitárias.

Pode ser utilizado para diferentes tipos de líquidos?

Sim, o design do tubo permite o enchimento de uma vasta gama de líquidos e semissólidos,

tornando-o versátil para diversas necessidades da sua cozinha, desde molhos a bebidas, sempre em

conformidade com o tipo de container utilizado.


