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Fita de Serra para Carne e Osso - 2080x20mm, Dente 5mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0690.313.014 Modelo: 0690.313.014

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo 0690.313.014

Descricao Resumida



Fita de serra profissional em aco inoxidavel para corte de carne e 0sso, com 2080mm

de comprimento, 20mm de largura e dente de 5mm.

Descricao Completa

fita de serra para carne — Fita de Serra — Principais Vantagens

Esta fita de corte foi concebida para oferecer um desempenho superior no processamento de carnes
e 0ssos em ambientes industriais. A sua elevada resisténcia garante cortes precisos e eficientes,
minimizando o desperdicio de produto. Além disso, a durabilidade do material assegura uma vida Util
prolongada, traduzindo-se numa excelente relagéo custo-beneficio para o seu negécio.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para talhos, acougues, cozinhas profissionais e industrias de processamento alimentar, esta
lamela é essencial para o corte rapido e higiénico de pecas de carne com ou sem 0ss0. A sua
concecéo robusta permite enfrentar as exigéncias diérias do trabalho intensivo, garantindo resultados
consistentes e de alta qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento 2080 mm
Largura 20 mm
Dente 5mm
TPI (Dentes por Polegada) 3

Perguntas Frequentes

P: Qual a durabilidade esperada desta fita de serra em utilizagdo regular?

R: A durabilidade desta fita de serra é superior devido a qualidade do aco inoxidavel e ao seu design.
Em condi¢cbes de uso profissional e manutencdo adequada, espera-se que mantenha o seu
desempenho por um longo periodo.

P: Esta fita de serra é compativel com todas as maquinas de corte de carne?

R: Para garantir a compatibilidade, € fundamental verificar as especificacbes da sua maquina de
corte. As dimenstes de 2080mm de comprimento e 20mm de largura, com dente de 5mm, devem
corresponder as necessidades do seu equipamento.



P: Como devo efetuar a limpeza e manutenc¢éo da fita?
R: Recomenda-se a limpeza imediata apds cada uso para remover residuos de carne e o0sso. Utilize
produtos de limpeza especificos para aco inoxidavel e assegure-se de que a fita € bem seca para

evitar corrosao.

P: E possivel afiar esta fita de serra?

R: Esta fita € concebida para um desempenho otimizado durante a sua vida Util. A afiacdo pode ser
possivel, mas é crucial que seja realizada por um profissional para manter o perfil do dente e a sua
eficiéncia de corte.

P: Quais os beneficios de uma fita com 3 TPI para operacfes de talho?
R: Um TPI (dentes por polegada) de 3 indica dentes maiores e mais espacgados, ideais para o corte
de produtos mais espessos, como carne e 0sso. Este design facilita a remocdo de aparas e

proporciona um corte mais rapido e limpo em materiais robustos.



