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Fita Inox Lamina Serra de Carne 2040mm x 16mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0690.313.030 Modelo: 0690.313.030

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo 0690.313.030

Descricao Resumida



Fita de serra em aco inoxidavel de 2040mm e 16mm de largura, com dentes de 5mm (4

TPI), para cortes precisos em talhos e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fita de Serra para Carne — Principais Vantagens

Equipe o seu talho ou cozinha profissional com esta fita robusta e afiada, concebida para a maxima
eficiéncia no corte de carne. A sua constru¢do em aco inoxidavel garante durabilidade excecional e
resisténcia a corroséao, fatores cruciais em ambientes de processamento alimentar. Com dentes de 5
mm e uma largura de 16 mm, esta fita de serra assegura cortes precisos e limpos, otimizando o
processo de preparagdo e minimizando o desperdicio.

O comprimento de 2040 mm torna o acessorio compativel com uma vasta gama de maquinas de
serra de carne industriais, oferecendo versatilidade e adaptacdo as suas necessidades. Este
componente é indispensavel para talhos, talheiras, cozinhas de hotéis e restaurantes que procuram
manter a producdo de carne com a mais alta qualidade e higiene, respeitando as normas mais
exigentes do setor.

AplicacBes Profissionais

Esta lamina de corte é a solucao ideal para estabelecimentos que beneficiam da maxima precisédo no
corte de pecas de carne, incluindo talhos, charcutarias e grandes cozinhas de restauracdo. A sua
concecao especifica torna-a perfeita para manusear diferentes tipos de carne, desde cortes mais
macios a pecas com 0sso. Cozinheiros e talhantes encontrardo uma ferramenta que acelera o
trabalho, mantém a integridade dos produtos e assegura a consisténcia desejada para cada porcao.

E uma mais-valia em qualquer contexto onde a carne é processada em volume, contribuindo para a
organizacdo e a produtividade da area de trabalho. A sua fiabilidade e facilidade de substituicdo
tornam-na uma escolha inteligente para a gestao continua e eficiente de operacdes alimentares.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Comprimento 2040 mm
Espagamento do dente 5 mm

Largura 16 mm



Caracteristica Detalhe
TPI (Dentes por Polegada) 4

Material Aco inoxidavel

Perguntas Frequentes

Para que dimens®0es de serra esta fita € compativel?

Esta fita de serra possui um comprimento padrdao de 2040 mm e uma largura de 16 mm, sendo
compativel com a maioria das maquinas de serra de carne que utilizam estas dimensdes de lamina.
Recomendamos verificar as especificacdes da sua maquina antes da compra para garantir um ajuste
perfeito.

Qual a durabilidade esperada desta fita de serra de inox?

Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta fita oferece excelente durabilidade e resisténcia
a corrosao. A vida util dependera da frequéncia de uso e do tipo de carne a ser cortada, mas é
projetada para um desempenho prolongado em ambientes profissionais.

Esta fita € adequada para o corte de 0Ss0s?

Sim, com o seu robusto espacamento de dentes de 5 mm e 4 TPI, esta fita é eficaz no corte de carne
com o0sso. No entanto, para prolongar a vida Util da lamina, € sempre aconselhavel manusear com
cuidado e evitar impactos desnecessarios sobre 0s 0ssos.

Como devo realizar a manutencgéo e limpeza da fita?

Ap0s cada utilizagdo, limpe a fita de serra cuidadosamente com agua e sab&o neutro para remover
quaisquer residuos de carne. Seque-a completamente para evitar a oxidacdo e armazene-a num
local seco e seguro, prolongando a sua eficacia e seguranca.

Posso utilizar esta fita para cortar outros materiais além de carne?

Esta fita € otimizada para o corte de carne em contextos profissionais. Embora o a¢o inoxidavel seja
resistente, o seu perfil de dentes é especifico para produtos carneos, e 0 uso em outros materiais
pode comprometer a sua afiagdo e desempenho no futuro.



