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Disco Verde para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: MS90805.274.022 Modelo: Disc6

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Disc6

Descricao Resumida




Disco de corte verde de alta durabilidade para cortadores profissionais, ideal para

processamento eficiente de legumes e frutas.

Descricao Completa

disco de corte profissional — Disco de Corte — Principais Vantagens

Este disco de corte verde é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, otimizado
para uma eficiéncia superior no processamento de legumes e outros ingredientes. A sua cor vibrante
nao € apenas uma caracteristica distintiva, mas também um indicador pratico para a organizacéo da
cozinha, ajudando a prevenir a contaminagdo cruzada. Fabricado com materiais de alta qualidade,
garante cortes precisos e consistentes, elevando o padrdo de qualquer prato.

A durabilidade deste acessoério assegura um investimento inteligente, com um desempenho fiavel
gue resiste ao uso intensivo diario. A sua instalacao e limpeza sao simplificadas, permitindo que a
sua equipa mantenha um fluxo de trabalho agil e eficiente. Escolher este disco significa optar por
uma solucdo robusta que contribui para a longevidade dos seus equipamentos de corte.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento de restauracdo que procure
otimizar a preparacé@o dos alimentos. Este disco de corte é perfeito para triturar, fatiar e ralar uma
variedade de legumes e frutas com facilidade e rapidez. A sua versatilidade torna-o indispensavel na
producéo de grandes volumes, assegurando uniformidade e qualidade nos ingredientes preparados.
Colabora com a sua equipa na criacao de pratos de exceléncia, desde saladas frescas a bases para
guisados.

A compatibilidade com uma vasta gama de cortadores profissionais torna-o numa adigéo flexivel e
valiosa ao seu parque de maquinas. A precisdo dos cortes ndo s6 melhora a apresentacao dos
alimentos, como também contribui para uma melhor experiéncia gastronémica dos seus clientes. E
uma componente chave para quem deseja manter elevados padrbes de higiene e eficiéncia na
cozinha.

Caracteristicas Técnicas

SKU MS90805.274.022

Cor Verde

Tipo Disco de corte




Compatibilidade||Para modelos R 502, R 652, CL 50 a CL 60, R 201 a R402, CL 20 e CL 40

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos de corte é este disco adequado?

Este disco verde foi concebido para ser compativel com véarios modelos de cortadores profissionais,
incluindo as séries R 502, R 652, CL 50 a CL 60, e também os modelos R 201 a R402, CL 20 e CL
40. Confirme sempre a compatibilidade com o modelo especifico do seu equipamento antes da
compra.

Qual a durabilidade esperada deste disco de corte?

Fabricado com materiais robustos e de alta qualidade, este disco de corte foi projetado para resistir
ao uso intensivo em ambientes profissionais, oferecendo uma durabilidade prolongada. A sua
resisténcia minimiza a necessidade de substituicdes frequentes.

E facil de limpar e manter?

Sim, o design deste disco facilita a sua remocao e limpeza. A sua superficie lisa permite uma
higienizagéo rapida e eficaz, garantindo o cumprimento das normas de seguranca alimentar na sua
cozinha.

Este disco pode ser usado para diferentes tipos de alimentos?
Absolutamente. Este disco € versatil e pode ser utilizado para cortar, fatiar e ralar uma ampla
variedade de legumes e frutas, tornando-o uma ferramenta multifuncional para diversas

necessidades de preparacao de alimentos.

A cor verde do disco tem alguma funcéo especifica?

A cor verde pode servir como um método de codificacdo por cores na cozinha, ajudando a identificar
facilmente o disco para tarefas especificas e a prevenir a contaminagdo cruzada entre diferentes
tipos de alimentos. E uma caracteristica Gtil para a organizac&o e higiene.



