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Braco Triturador Profissional 630 mm para Batedeira MM-70

Informacoes do Produto

SKU: MS0705.10.047 Modelo: MA-72

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Y
Marca Sammic
Modelo MA-72

Descricao Resumida



Bracgo triturador profissional de 630 mm, ideal para batedeira MM-70 em cozinhas

industriais. Garante mistura e trituragéo eficiente.

Descricao Completa

Braco triturador profissional — Brago Triturador — Principais Vantagens

Este braco misturador de alta performance € um acessoério essencial para otimizar as suas
operacdes na cozinha profissional. Projetado para acoplar-se perfeitamente a batedeira MM-70, este
componente robusto facilita a preparacdo de grandes volumes, desde sopas cremosas a molhos
homogéneos, garantindo uma textura perfeita e resultados consistentes. A sua constru¢do duravel
assegura uma longa vida util e desempenho fiavel em ambientes de uso intensivo, tornando-o um
investimento inteligente para qualquer estabelecimento.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha industrial que exija eficiéncia e qualidade
na preparacao de alimentos. Este braco liquidificador adapta-se a uma variedade de tarefas, desde a
trituracdo de legumes para purés a misturar ingredientes para sobremesas. A sua versatilidade
permite que a sua equipa otimize o tempo de preparacdo, melhore a consisténcia dos pratos e,
consequentemente, aumente a satisfacdo dos seus clientes.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Braco triturador
Compatibilidade Batedeira MM-70
Comprimento 630 mm

SKU MS0705.10.047

Perguntas Frequentes

1. Este braco triturador é compativel com outras maquinas além da MM-707?
N&o, este braco foi especificamente concebido para ser utilizado com a batedeira MM-70, garantindo
um encaixe perfeito e um desempenho ideal. A utilizacdo com outros modelos ndo é recomendada e

pode comprometer a funcionalidade.



2. Qual é a principal vantagem de utilizar este bragco misturador na minha cozinha?

A principal vantagem reside na sua capacidade de processar eficazmente grandes quantidades de
alimentos, poupando tempo e esforco. A qualidade da trituragdo € superior, resultando em
preparacdes mais finas e uniformes para os seus clientes.

3. O brago é facil de limpar e manter?

Sim, o design do braco triturador facilita a sua desmontagem e limpeza. Os materiais de fabrico s&o
resistentes e higiénicos, permitindo uma lavagem rapida e eficiente apés cada utilizacdo para manter
0s padrdes de higiene.

4. Posso utilizar este acessorio para triturar alimentos quentes?

Sim, este bracgo triturador é adequado para triturar tanto alimentos quentes como frios. A sua
construcao robusta permite lidar com diversas temperaturas de ingredientes.

5. Em que tipo de estabelecimentos este produto é mais recomendado?

E altamente recomendado para estabelecimentos como restaurantes, hotéis e pastelarias que
necessitam de um desempenho consistente e de alta capacidade na preparacdo de sopas, purés,
molhos e outros produtos que exijam trituragéo fina.



