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Fita Inox para Maguinas de Vacuo 1860mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0690.313.042 Modelo: 0690.313.042

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

g

[
:
i{

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo 0690.313.042

Descricao Resumida



Fita de vedacdo em aco inoxidavel com 1860 mm de comprimento, ideal para maquinas

de embalar a vacuo. Garante selagem eficaz e duradoura.

Descricao Completa

fita inox maquina vacuo — Fita Inox — Principais Vantagens

Esta fita metalica em aco inoxidavel € um componente essencial para o funcionamento eficiente das
suas maquinas de embalar a vacuo. Concebida para assegurar uma vedacdo perfeita, garante a
durabilidade e a higiene dos seus alimentos embalados, um fator critico para qualquer cozinha
profissional ou estabelecimento de hotelaria. A sua resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza
tornam-na numa escolha excecional para ambientes exigentes.

A utilizacdo de uma fita de vedacdo de alta qualidade minimiza a necessidade de manutencdes
frequentes e prolonga a vida util dos equipamentos. Com esta solugao robusta, os profissionais
podem manter padrées elevados de qualidade e seguranca alimentar, protegendo eficazmente os
produtos contra a contaminacdo e a deterioracdo. E uma peca indispensavel para otimizar os
processos de embalamento e conservar a frescura dos ingredientes.

AplicacBes Profissionais

Este acessorio € ideal para uma vasta gama de equipamentos de embalamento a vacuo utilizados
em restaurantes, talhos, supermercados, unidades de catering e outras cozinhas industriais. A sua
adaptabilidade permite a aplicacdo em diferentes modelos de maquinas, garantindo sempre um
desempenho superior na selagem de sacos.

E particularmente util em instalagdes que demandam rigorosos controlos de higiene e necessitam de
solucdes duradouras para a conservacao de alimentos. A fita inox € uma ferramenta essencial na
preparacgdo e acondicionamento de carnes, peixes, vegetais e produtos pré-cozinhados, contribuindo
para a organizacao eficiente do stock e a redugéo do desperdicio alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento 1860 mm
Dente 6 mm
Largura 16 mm

Material Aco Inoxidavel



TPI (Dentes por Polegada) 4

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos é esta fita indicada?
Esta fita é especificamente concebida para maquinas de embalar a vacuo, garantindo uma vedacao
hermética em diversos modelos e marcas do mercado profissional.

Qual a durabilidade esperada desta fita em ambientes de uso intenso?
Fabricada em aco inoxidavel, a fita oferece alta resisténcia ao desgaste e a corrosédo, assegurando
uma vida util prolongada mesmo em condi¢Bes de uso diario e intenso em cozinhas profissionais.

E facil substituir esta fita na maquina de vacuo?

A substituicdo da fita € geralmente um processo intuitivo, embora seja sempre recomendavel seguir
as instrucbes especificas do fabricante da sua maquina de embalar a vacuo para uma instalacdo
correta e segura.

Esta fita pode ser utilizada para selar diferentes tipos de sacos?
Sim, a fita metdlica é adequada para selar uma variedade de sacos de embalamento a vacuo, desde
0s mais finos aos mais robustos, proporcionando sempre uma selagem eficaz e segura.

Que cuidados de manutencédo sdo necessarios para esta fita?

Para maximizar a longevidade da fita, recomenda-se uma limpeza regular com produtos adequados
para aco inoxidavel, evitando abrasivos que possam danificar a superficie e comprometer a sua
funcionalidade.



