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Bloco Motor para Triturador Industrial 12000 rpm

Informacoes do Produto

SKU: MS0705.10.024 Modelo: MM-50

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo MM-50

Descricao Resumida



Bloco motor de velocidade fixa a 12000 rpm para trituradores industriais, capaz de

processar até 120L. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

bloco motor triturador — Bloco Motor — Principais Vantagens

Este motor de velocidade fixa de 12000 rotagBes por minuto foi concebido para equipar trituradores e
mixers em ambientes de cozinha profissional. A sua robustez e fiabilidade asseguram um
desempenho consistente, fundamental para operagbes diarias intensivas. Este componente
essencial garante que 0s equipamentos de preparacdo dindmica funcionem com a maxima
eficiéncia, processando grandes volumes de ingredientes de forma rapida e homogénea.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento de hotelaria que dependa de
equipamentos de preparacdo de alimentos de alto rendimento. A sua capacidade de acionar bracos
misturadores em recipientes de até 120 litros torna-o perfeito para a confe¢do de sopas, molhos,
purés e cremes em grande escala, otimizando o tempo de preparacdo e a uniformidade dos produtos
finais. Permite uma flexibilidade notavel ao ser compativel com diferentes acessoérios opcionais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Motor Bloco motor de velocidade fixa
Velocidade 12000 rpm

Capacidade méxima de recipiente (com braco MA-
52)

120 litros

L . Nenhum (bragos vendidos
Acessorios incluidos
separadamente)

Perguntas Frequentes

P1: Este bloco motor é compativel com todos os bracgos trituradores?
R: Este motor é desenhado para funcionar com bracos especificos, recomendamos verificar a
compatibilidade com o modelo de braco MA-52 ou outros opcionais indicados, para garantir o ajuste



perfeito e 0 bom funcionamento. A escolha do braco certo é crucial para maximizar o desempenho.

P2: Qual a capacidade maxima de liquidos que este motor consegue processar?
R: Com o braco MA-52 adequado, este bloco motor consegue lidar com recipientes de até 120 litros
de liquidos, tornando-o ideal para producbes em larga escala em cozinhas profissionais. E
importante respeitar esta capacidade para evitar sobrecargas e garantir a durabilidade.

P3: Este equipamento é adequado para uso continuo?

R: Sim, o bloco motor foi construido para resistir ao uso continuo e exigente de cozinhas
profissionais, garantindo uma operagao prolongada sem perdas de desempenho. A sua construcao
robusta assegura a resisténcia necessaria para o ambiente de trabalho intenso.

P4: De que tipo de manutencéo necessita este bloco motor?

R: A manutencao regular inclui a limpeza externa do motor e a verificagdo das ligacdes elétricas,
conforme as recomendacdes do fabricante. E aconselhavel consultar o manual de instrucdes para
procedimentos de manutencao especificos e detalhados.

P5: E possivel adquirir apenas o bloco motor, sem os bragos?

R: Sim, o bloco motor é vendido separadamente como uma unidade independente, permitindo aos
utilizadores complementar os seus equipamentos existentes com bracos trituradores opcionais. Esta
modularidade oferece flexibilidade na configuracdo do equipamento.



