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Bloco Motor para Triturador Industrial 12000 rpm

Informacoes do Produto

SKU: MS0705.10.029 Modelo: MM-30

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca Sammic

Modelo MM-30

Descricao Resumida



Motor industrial de 12000 rpm para trituradores e mixers profissionais, ideal para

recipientes até 60L. Otimiza processos de cozinha com poténcia e fiabilidade.

Descricao Completa

Bloco motor triturador — Bloco Motor — Principais Vantagens

Concebido para equipar trituradores e mixers em ambientes de cozinha profissional, este bloco motor
de alta performance oferece uma rotacdo constante de 12.000 rota¢cées por minuto, garantindo uma
eficiéncia excecional no processamento de alimentos. A sua construcao robusta e fiavel é ideal para
as exigéncias diarias da hotelaria e restauracdo, proporcionando durabilidade e um desempenho
consistente para todas as suas necessidades de preparagdo dinamica.

A operagdo deste motor destaca-se pela sua simplicidade e capacidade de integracdo com
diferentes acessoérios, permitindo uma versatilidade notavel. E a escolha inteligente para
estabelecimentos que procuram otimizar as suas operacdes de cozinha com um componente de
exceléncia, assegurando resultados superiores em cada utilizacdo. Invista na produtividade e
qualidade do seu negécio com este componente de elevado rigor técnico.

AplicacBes Profissionais

Este médulo motriz é indispensavel para cozinhas de restaurantes, hotéis, refeitérios e qualquer
outra instalagdo de grande volume que necessite de triturar, emulsionar ou misturar ingredientes de
forma rapida e eficaz. E o complemento ideal para trituradores de imers&o que precisam de poténcia
e fiabilidade para lidar com grandes quantidades de alimentos em recipientes de até 60 litros. A sua
capacidade de acionar bragos como o MA-33 torna-o uma peca central em operagdes de preparacdo
de molhos, sopas e purés.

Desde a confecé@o de bases para pratos complexos até a criacdo de texturas finas para pastelaria,
este elemento técnico adapta-se perfeitamente a diversas tarefas. Garante que os seus chefs
consigam manter um ritmo de trabalho elevado, sem comprometer a qualidade ou a homogeneidade
das preparacbes. A sua equipa vai beneficiar de um equipamento que simplifica as tarefas mais

exigentes e acelera os processos culinarios.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Bloco Motor



Velocidade Fixa - 12000 rpm

Capacidade de Recipientes (com braco MA-33) Até 60 litros
Referéncia Fornecedor MS0705.10.029
SKU MS0705.10.029
Bracos Incluidos N&o (ver opcionais)

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos é este bloco motor adequado?

Este bloco motor é ideal para ser acoplado a trituradores de imersdo e mixers industriais, sendo
compativel com bragos que se destinam a uso em recipientes de até 60 litros, como o modelo MA-
33. Projetado para cozinhas profissionais, hotéis e restaurantes.

Qual a velocidade de rotacao deste bloco motor?

O bloco motor opera a uma velocidade fixa de 12.000 rota¢des por minuto (rpm), garantindo uma
trituracdo e mistura rapidas e eficientes de ingredientes. Esta velocidade otimizada assegura a
homogeneidade e a qualidade desejada nas suas preparagdes.

Os acessorios de trituragdo vém incluidos com o bloco motor?
N&o, os bracos e outros acessorios de trituracdo nado estédo incluidos com este bloco motor, sendo
vendidos separadamente como opcionais. Devera consultar a gama de acessoérios compativeis para

complementar o seu equipamento.

E facil fazer a manutencao deste bloco motor?

Este bloco motor foi concebido para ser robusto e fiavel em ambientes exigentes, com requisitos de
manutencao simplificados. Recomenda-se a limpeza regular e a verificagdo de componentes por um
técnico qualificado para garantir o seu bom funcionamento continuo.

Este equipamento é adequado para uso continuo em cozinhas com grande volume de
trabalho?

Sim, o bloco motor com velocidade fixa de 12.000 rpm foi desenhado para suportar as necessidades
de cozinhas profissionais de alto volume. A sua construcédo duravel e desempenho constante tornam-
no uma ferramenta fidvel para operacdes continuas e exigentes, assegurando a produtividade do seu
negacio.



