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Cutter Profissional de 8L - 2 Velocidades para Cozinha Industrial

Informacoes do Produto

SKU: MS0707.10.009 Modelo: K-82
Marca: Sammic EAN: N/D
Dimensdes: 286 x 387 x 473 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo K-82

Descricao Resumida



Cutter profissional de 8 litros e 2 velocidades para cortar, triturar, misturar e amassar

alimentos. Ideal para 20-100 refeicdes em cozinhas industriais.

Descricao Completa

Cutter Industrial — Principais Vantagens

Este processador de alimentos de 8 litros foi concebido para otimizar as operagdes em cozinhas
profissionais, permitindo cortar, triturar, misturar e amassar uma variedade de alimentos em questao
de segundos. A sua robusta cuba em aco inoxidavel, facilmente extraivel, garante durabilidade e
facilidade na limpeza, enquanto a tampa com orificio integrado possibilita a adicdo de liquidos
durante o funcionamento sem interrupgdes. Além disso, o equipamento dispde de um painel de
comandos eletronico e estanque, simplificando a utilizacéo e oferecendo um controlo preciso com um
botdo de impulsos para resultados consistentes. A seguranca € uma prioridade, por isso inclui um
microinterruptor que impede o funcionamento se a cuba ou a tampa ndo estiverem corretamente
posicionadas, assegurando um ambiente de trabalho mais seguro para a sua equipa.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e pastelarias que procuram eficiéncia e versatilidade na preparacao
diaria de alimentos. Este robot de cozinha de alta performance € perfeito para confecionar pastas,
purés, molhos, patés, e para o processamento de grandes quantidades de ingredientes, desde
vegetais a carnes, com total controlo e higiene. A sua capacidade de processar refei¢cdes para 20 a
100 pessoas torna-o indispensavel em cozinhas com elevada producdo, contribuindo para a
uniformidade dos pratos e a reducdo do tempo de preparacdo. Uma ferramenta essencial para
otimizar a produtividade e a qualidade dos seus cozinhados.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 286x387x473 mm
Capacidade da Cuba 8 litros
Velocidades 2

Recomendacgdes 20 - 100 Refeicbes

Funcbes Cortar, triturar, misturar, amassar



Cuba Aco inoxidavel, extraivel

Tampa Com orificio para adicao de liquidos
Painel de Comandos Eletrénico e estanque

Seguranca Microinterruptor na cuba e tampa
Acessorios Incluidos Jogo de laminas microdentadas

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade ideal para a minha cozinha?

A capacidade de 8 litros e a recomendacédo para 20 a 100 refeicGes tornam este cutter ideal para
cozinhas de médio a grande volume, garantindo eficiéncia na preparacéo. Avalie o nimero médio de
doses que prepara diariamente para confirmar se esta capacidade se adequa as suas necessidades.

Este equipamento é facil de limpar e manter?

Sim, a cuba em aco inoxidavel é extraivel, o que facilita significativamente a limpeza apés cada
utilizagéo. O seu design foi concebido para uma manutencdo descomplicada, assegurando a higiene
necessaria em ambientes profissionais.

Posso adicionar ingredientes enquanto o equipamento esta a funcionar?
Sim, a tampa inclui um orificio especificamente desenhado para permitir a adicdo de liquidos ou
outros ingredientes sem necessidade de parar o funcionamento, otimizando o processo de confecao.

Que tipo de preparagfes posso fazer com este cutter?

Este aparelho é extremamente versatil, permitindo cortar, triturar, misturar e amassar. E perfeito para
criar purés, molhos, patés, massas e para 0 processamento rapido de diversos alimentos,
adaptando-se a variadas receitas.

O equipamento oferece seguranca durante a utilizacdo?

Absolutamente. Incorpora um microinterruptor de seguranca que impede o arranque do aparelho
caso a cuba ou a tampa ndo estejam corretamente encaixadas, proporcionando tranquilidade e
protecao a sua equipa.



