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Fita de Serra para Carne 1750mm, 5mm dente

Informacoes do Produto

SKU: MS0690.313.039 Modelo: 0690.313.039

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo 0690.313.039

Descricao Resumida



Fita de serra profissional de 1750mm com dentes de 5mm e largura de 20mm para

corte preciso e eficiente de carne e 0ssos em cozinhas industriais.

Descricao Completa

Esta fita de serra profissional foi concebida para otimizar o processo de corte de carne e 0Ssos em
ambientes de restauracdo. Com um comprimento de 1750 mm e dentes afiados de 5 mm, garante
cortes precisos e eficientes, essenciais para a preparacdo de produtos carneos de alta qualidade. A
sua construcao robusta assegura durabilidade e desempenho consistente, tornando-a uma escolha

fiavel para a sua cozinha.
fita serra carne 1750mm — Fita de Serra — Principais Vantagens

e Eficiéncia Superior: O design dos dentes de 5 mm proporciona um corte rapido e limpo,
reduzindo o esfor¢o e o tempo de processamento.

e Durabilidade Elevada: Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta lamina resiste ao
desgaste e a corrosdo, garantindo uma vida util prolongada.

e Cortes Precisos: A largura da fita de 20 mm e a afiagdo dos dentes permitem cortes
uniformes, ideais para agougues e talhos.

e Seguranca Otimizada: A fita de serra é projetada para um encaixe perfeito nas maquinas
compativeis, minimizando riscos de acidentes durante a operacao.

AplicacOes Profissionais

Este componente é indispensavel para talhos, restaurantes, cozinhas profissionais e qualquer
empresa do setor alimentar que necessite de processar carne e peixe de forma eficiente. E ideal
para cortar grandes pecas de carne, separacdo de 0Ss0S e porcionamento preciso, otimizando o
trabalho diario e assegurando a qualidade final dos produtos servidos. A sua versatilidade permite a
utilizacdo em diversas maquinas de serrar de bancada ou verticais.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento da Fita 1750 mm
Dente 5 mm
Largura da Fita 20 mm

TPI 4



Perguntas Frequentes

Para que tipo de maquinas de serra é esta fita compativel?

Esta fita de serra é projetada para ser utilizada em diversas maquinas de serra de carne
profissionais, desde que o comprimento de 1750 mm, o dente de 5 mm e a largura de 20 mm sejam
compativeis com as especificacdes do equipamento. Recomenda-se verificar 0 manual da sua
maquina para confirmar a compatibilidade.

Qual a durabilidade esperada desta fita de serra?

A durabilidade da fita depende da frequéncia de uso, do tipo de produto cortado e da manutencao.
Contudo, sendo fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, oferece uma excelente resisténcia ao
desgaste e a corrosdo, garantindo uma vida Util prolongada em condi¢des de uso profissional.

E facil substituir a fita na maquina de serra?

A substituicdo da fita € geralmente um processo simples, mas requer atencdo as instru¢des do
fabricante da maquina e precaucdes de seguranca. Certifigue-se de que a maquina esta desligada e
siga as orientacdes especificas para evitar acidentes e garantir um encaixe correto.

Esta fita pode ser utilizada para cortar ossos congelados?

Sim, esta fita de serra com o dente de 5 mm e a sua robustez é adequada para o corte de 0ssos,
incluindo ossos congelados. No entanto, o corte de produtos congelados pode reduzir ligeiramente a
vida util da fita devido ao maior atrito e esfor¢o exigido.

Como posso garantir a manutencéo e afiagdo desta fita?

Para prolongar a vida util e manter o desempenho, é essencial limpar a fita apds cada utilizagéo,
removendo residuos de carne e gordura. Embora a afiacdo profissional seja recomendada
periodicamente, a qualidade do material permite manter a eficacia dos dentes por um longo periodo
em condicdes de uso adequadas.



