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Fita Serra de Carne Inox 1550 mm 4 TPI

Informacoes do Produto

SKU: MS0690.313.005 Modelo: 0690.313.005

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo 0690.313.005

Descricao Resumida



Fita de serra de carne em inox com 1550 mm de comprimento e dente de 5 mm, ideal

para cortes precisos em talhos e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fita Serra Carne Inox — Lamina de Serra de Carne Inox — Principais Vantagens

Essencial para qualquer talho ou sec¢do de charcutaria, esta lamina de corte de alta qualidade foi
concebida para oferecer um desempenho superior no processamento de carne. A sua construcdo em
aco inoxidavel garante durabilidade e higiene, carateristicas fundamentais em ambientes
profissionais. E uma ferramenta robusta, capaz de manter um corte afiado e preciso.

A fita beneficia de dentes com um passo otimizado, que facilita o corte de ossos e tecidos fibrosos,
resultando em por¢des de carne limpas e uniformes. A resisténcia a corrosdo do material prolonga a
vida Util do componente e simplifica a sua limpeza, contribuindo para a manutencdo de elevados
padrbes de seguranca alimentar. A sua versatilidade permite que seja utilizada em diferentes tipos
de equipamentos de corte, assegurando uma adaptabilidade eficaz.

AplicacOes Profissionais

Este componente é indispensavel em estabelecimentos como talhos, supermercados com balcbes
de carne, restaurantes e unidades de processamento alimentar. Ideal para cortar pegcas de carne
grandes, com ou sem 0sso, proporciona eficiéncia no dia a dia da sua cozinha profissional. A sua
utilizacdo otimiza o trabalho do operador, resultando em maior produtividade e cortes mais
padronizados, essenciais para a qualidade do produto final.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Comprimento 1550 mm
Tipo de dente 5 mm
Largura 20 mm
TPI 4

Material Inox



Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada desta fita de serra de carne?

A fita é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo excelente resisténcia ao desgaste
e a corrosdo. Com manutencado adequada e utilizacdo correta, tera uma vida (til prolongada em
ambientes de trabalho intensivos.

Esta lamina pode ser utilizada para cortar 0ssos?

Sim, o design otimizado do dente (5 mm e 4 TPI) permite um corte eficiente e preciso de carnes com
e sem 0sso. E ideal para garantir porcdes limpas e sem estilhacos, aumentando a seguranca
alimentar.

Como devo limpar e armazenar a fita de serra?

Recomenda-se a limpeza imediata apos cada uso com agua e detergente neutro, seguida de
secagem completa para evitar oxidacdo. Deve ser armazenada em local seco e seguro para manter
a sua integridade e afiacao.

E compativel com todas as serras de fita industriais?

A fita tem um comprimento de 1550 mm e uma largura de 20 mm. Deve verificar as especificacoes
do seu equipamento para assegurar a compatibilidade, pois o tamanho € crucial para um
funcionamento seguro e eficaz.

Quais os principais beneficios de usar uma fita de serra de inox?

Os principais beneficios incluem uma higiene superior, maior durabilidade devido a resisténcia a
corrosdo, precisao no corte e conformidade com as normas sanitérias exigidas na indudstria alimentar.
Contribui para a eficiéncia e qualidade no processamento de carne.



