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Fita Temperada para Serra Ossos 1640 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0690.313.026 Modelo: 0690.313.026

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Magnus

Modelo 0690.313.026

Descricao Resumida



Fita temperada de 1640 mm para serra 0ssos industrial, ideal para cortes precisos e

duradouros em ambientes de cozinha profissional e talho.

Descricao Completa

Fita Serra Ossos — Preciséo e Durabilidade para a Sua Cozinha

Esta fita temperada foi concebida para serras 0ssos industriais, garantindo cortes precisos e
eficientes. A sua composicao robusta oferece uma durabilidade excecional, tornando-a ideal para o
manuseamento de carne em ambientes de restauracéo profissional. E a escolha perfeita para talhos,
supermercados e cozinhas industriais que procuram otimizar a sua operacao com uma ferramenta

fiavel.

A resisténcia ao desgaste e a afiacdo prolongada desta ldmina minimizam a necessidade de
substituicdes frequentes. Mantenha a produtividade da sua equipa e garanta a seguranca alimentar
com um corte limpo e consistente. Esta fita assegura um desempenho superior, mesmo sob as
condi¢cdes mais exigentes, contribuindo para a eficiéncia e higiene do seu negdcio.

AplicacOes Profissionais

Este componente essencial é indicado para uma variedade de estabelecimentos, incluindo talhos,
charcutarias, supermercados, cozinhas de grandes dimens@es e indUstrias de processamento de
carne. A sua aplicacdo abrange o corte de diferentes tipos de 0ssos e carne congelada, facilitando a
preparacdo de alimentos e o porcionamento de pecas. Ideal para quem procura precisao e
seguranca no dia a dia da preparacao alimentar.

A versatilidade da fita temperada torna-a um investimento inteligente para qualquer negdcio que
necessite de equipamento de corte potente e duradouro. Permite um fluxo de trabalho continuo e a
capacidade de processar grandes volumes de produto, otimizando o tempo e 0s recursos da sua
operacao profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Comprimento 1640 mm
Dente 5 mm

Largura 20 mm



Caracteristica Detalhe

TPI (Dentes por Polegada) 4

Perguntas Frequentes

1. Qual o tipo de material desta fita temperada?

Esta fita é fabricada com um aco especial de alta resisténcia e temperado, o que lhe confere uma
durabilidade superior e capacidade de corte preciso, essencial para uso intensivo em ambientes
profissionais.

2. Em que tipo de serras 0ssos pode ser utilizada esta fita?

E compativel com a maioria das serras 0ssos industriais que requerem fitas com as dimensdes de
1640 mm de comprimento, 20 mm de largura e dentes de 5 mm, com 4 TPI. Verifigue sempre as
especificagcdes do seu equipamento antes da compra.

3. Esta fita temperada é adequada para cortar carne congelada?
Sim, a resisténcia e o design dos dentes desta fita tornam-na perfeitamente adequada para o corte
eficiente de carne congelada, além de ossos e carne fresca, sem comprometer a integridade da

lamina.

4. Qual a frequéncia de substituicdo recomendada para esta fita?

A durabilidade da fita depende largamente da intensidade de uso e do tipo de material cortado. No
entanto, a sua constru¢do robusta garante uma vida Util prolongada, sendo a substituicdo indicada
guando a eficiéncia de corte diminui ou quando a lamina apresentar sinais visiveis de desgaste.

5. Como devo realizar a manutencao desta fita temperada?

Para prolongar a vida Util e garantir a higiene, é fundamental limpar a fita ap6s cada uso, removendo
residuos de carne e 0ssos. Armazene-a em local seco e seguro para evitar corrosdo. A afiacédo
profissional periddica também contribuira para manter o desempenho de corte.



