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Fiambreira Industrial, Lamina @ 250 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0600.467.007 Modelo: HBS-250A
Marca: Nts Japan EAN: N/D
Dimensdes: 479 x 415 x 365 cm
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Especificacoes

Marca Nts Japan

Modelo HBS-250A

Descricao Resumida



Fiambreira industrial compacta com lamina de @ 250 mm, ideal para fatiar carnes frias,

queijo e enchidos em cozinhas profissionais e charcutarias.

Descricao Completa

Fiambreira Industrial — Principais Vantagens

Esta fiambreira profissional é perfeita para qualquer estabelecimento que necessite de fatiar carnes
frias de forma eficiente. O seu design compacto torna-a ideal para espacos mais pequenos,
permitindo ter sempre um produto fresco e fatiado na hora para os clientes.

Construida com uma liga especial de aluminio e lacagem alimentar, esta maquina de fatiar garante
durabilidade e seguranca alimentar. Possui uma lamina de aco inoxidavel e protecdo em aluminio
anodizado, assegurando um corte preciso e homogéneo.

Aplicagcbes Profissionais

Indispensavel em charcutarias, supermercados, restaurantes e snack-bares, esta fatiadora de
fiambre é ideal para preparar uma vasta gama de produtos como enchidos, queijos e presuntos. A
transmissdo por correia e o microinterruptor integrado facilitam a operacdo diaria, aumentando a
produtividade da sua cozinha.

Com um afiador incluido, é facil manter o fio da lamina, garantindo sempre a maxima eficiéncia e
gualidade de corte. Esta ferramenta € uma adi¢cdo valiosa para qualquer negocio que priorize a
frescura e a apresentacao dos seus produtos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensbes (LPA) 479x415x365 mm

Material da Construgéo Liga especial de aluminio com lacagem alimentar
Didmetro da Lamina 250 mm

Material da LaAmina Aco inoxidavel

Protecédo da Lamina Aluminio anodizado



Caracteristica Detalhe

Transmissao Por correia

Afiador Incluido Sim

Microinterruptor Sim

Conformidade Normas de higiene mais exigentes

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espacos esta fiambreira € mais adequada?
E ideal para espacos com area de trabalho limitada, como pequenos restaurantes, charcutarias ou
cozinhas que pretendam otimizar o espaco sem comprometer a capacidade de corte.

Qual a vantagem de ter um afiador incluido?
O afiador incorporado permite manter a lamina sempre afiada, garantindo cortes precisos e
eficientes, prolongando a vida util da sua maquina e assegurando a qualidade da fatia.

A maquina é facil de limpar e manter?

Sim, a construcdo em liga de aluminio com lacagem alimentar e a prote¢do da lamina em aluminio
anodizado facilitam a limpeza, cumprindo as normas de higiene mais rigorosas para uma
manutencao simples.

E possivel fatiar diferentes tipos de carnes com esta maquina?
Gracas a lamina de aco inoxidavel de 250 mm e a sua construcdo robusta, esta fiambreira foi
concebida para fatiar diversas carnes frias, desde fiambre a enchidos e queijos, com resultados

consistentes.

Esta maquina fiavelira é segura para usar em ambientes profissionais?

Absolutamente. Equipada com protecdo de lamina em aluminio anodizado e um microinterruptor de
seguranca, a maquina foi concebida para operar em conformidade com as normas de higiene e
seguranca para ambientes profissionais.



