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Braseira Basculante Elétrica 96 Litros Aquecimento Direto

Informacoes do Produto

SKU: MS1116.824.005 Modelo: BRQ.E-100
Marca: Icos EAN: N/D
Dimensdes: 900 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto
A 4

Especificacoes

Marca Icos

Modelo BRQ.E-100

Descricao Resumida



Braseira basculante elétrica de 96L com aquecimento direto, ideal para cozinhas

profissionais que procuram eficiéncia e precisdo na cocgao.

Descricao Completa

Braseira Elétrica — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta braseira basculante elétrica de 96 litros
oferece desempenho robusto e controlo de temperatura preciso. O aquecimento direto e o termostato
de seguranca garantem um funcionamento fiavel e seguro. A sua construcédo duradoura € ideal para
a confecdo de grandes volumes, otimizando o fluxo de trabalho e assegurando pratos de alta
qualidade.

Este equipamento polivalente € capaz de brasear, estufar e cozinhar uma variedade de alimentos de
forma eficiente. A funcionalidade basculante facilita 0 escoamento e a limpeza, poupando tempo e
esforco. E uma solucdo fundamental para qualquer estabelecimento de restauracdo que procure
aumentar a sua capacidade de producdo e manter elevados padrdes de higiene e seguranca
alimentar.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento € indispensavel para cozinhas de hotéis, refeitorios, restaurantes de grande
dimensdao e servicos de catering, onde se exige a preparacao eficiente de refeicbes em larga escala.
E perfeito para a confecdo de guisados, molhos, caldos e outros pratos que requerem COCGAO
prolongada e uniforme. A capacidade de 96 litros adequa-se a operacdes que servem centenas de
refeicdes por dia.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 96 Litros
Aquecimento Direto Elétrico
Controlo de Temperatura +50 °C a +260 °C
Alimentacédo Elétrica 400V 3N 50/60Hz
Dimensbes (LPA) 900x900x850 mm

Termostato de Seguranca Blogueio por sobreaquecimento



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta braseira?
A braseira tem uma capacidade generosa de 96 litros, ideal para a confecdo de grandes quantidades
de alimentos em servigcos de restauracdo de alto volume.

Qual o tipo de aquecimento utilizado?
O aquecimento € elétrico direto, através de resisténcias, garantindo uma distribuicdo de calor rapida
e uniforme para uma coccao eficiente.

E possivel controlar a temperatura da braseira?
Sim, o equipamento permite um controlo preciso da temperatura, que pode ser ajustada entre +50 °C
e +260 °C, adaptando-se a diversas necessidades culinarias.

Este equipamento possui algum sistema de seguranca?
Sim, inclui um terméstato de seguranca com bloqueio automatico em caso de sobreaquecimento,
assegurando a protecdo do equipamento e dos utilizadores.

Quais as dimensdes da braseira?
As dimensfes totais da braseira (Largura x Profundidade x Altura) sdo 900x900x850 mm, um
tamanho adequado para integracdo em cozinhas industriais.



