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Grelhador de Agua Elétrico Profissional 40 x 90 cm

Informacoes do Produto

SKU: MS1114.220.021M Modelo: GAE M940
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensades: 400 x 900 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo GAE M940

Descricao Resumida



Grelhador de agua profissional elétrico de 40 x 90 cm, integralmente em ago inox, ideal

para cozinhar alimentos delicadamente e preservar o sabor.

Descricao Completa

Grelhador de agua elétrico — Grelhador de Agua — Principais Vantagens

Este grelhador industrial de agua, concebido integralmente em aco inoxidavel, oferece uma solucao
robusta e eficaz para cozinhas profissionais. O seu sistema de cozedura baseia-se na evaporacao de
agua, garantindo que os alimentos sejam preparados de forma delicada e uniforme, preservando o
seu sabor original e suculéncia.

A sua estrutura em aco inoxidavel assegura durabilidade, higiene e facil limpeza, caracteristicas
essenciais num ambiente de restauracdo. Um sistema de vapor € ideal para grelhar, assegurando
gue os alimentos ndo sequem e mantenham a sua textura.

Aplicacbes Profissionais
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Este equipamento é perfeitamente adequado para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer
estabelecimento que exija um grelhador elétrico de alto desempenho. A capacidade de cozinhar
carnes e peixes com as grelhas de ferro fundido de dupla face torna-o versatil para diversas
ementas. A gaveta removivel para depésito de agua facilita a manutencao e a higiene diaria.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 400x900x850/925 mm

Material Aco inoxidavel

Tipo de Grelhador De agua elétrico

Grelhas Incluidas Duas grelhas de ferro fundido de dupla face (carne/peixe)
Gaveta de Agua Removivel, em aco inoxidavel

Linha 850/925 mm

Perguntas Frequentes



Qual a principal vantagem da cozedura a vapor neste grelhador?
A cozedura a vapor impede que os alimentos sequem, mantendo-os suculentos e preservando o seu
sabor natural, ideal para uma gastronomia de alta qualidade.

Este grelhador é adequado para que tipo de alimentos?
Gracas as grelhas de dupla face, é ideal para grelhar tanto carne quanto peixe, oferecendo
versatilidade na preparacéo de diferentes pratos.

Como se realiza a limpeza e manutencéo do equipamento?
A estrutura em aco inoxidavel e a gaveta removivel para o depdsito de agua garantem uma limpeza
facil e rapida, contribuindo para a higiene da cozinha.

E um equipamento elétrico ou a gas?
Este modelo € um grelhador de agua elétrico, proporcionando um controlo preciso da temperatura e
uma instalacéo mais flexivel em cozinhas equipadas para este tipo de energia.

As dimensdes do grelhador permitem integra-lo facilmente numa linha de cozinha
profissional?

Com dimensdes de 400x900x850/925 mm, a sua linha € compativel com a grande maioria dos
equipamentos de cozinha industrial, facilitando a sua integracao.



