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Brasera Elétrica Multifuncdes 15L

Informacoes do Produto

SKU: MS1146.220.003 Modelo: BRME M740

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo BRME M740

Descricao Resumida



Brasera elétrica multifungdes de 15L para cozinhas profissionais. Frite, coza massas,

utilize como fry-top ou banho-maria com controlo de temperatura.

Descricao Completa

brasera elétrica — Brasier Elétrico Profissional — Principais Vantagens

Descubra a versatilidade inigualavel da nossa brasera elétrica profissional, uma solucao
multifuncional ideal para cozinhas de restauragédo. Este equipamento foi concebido para otimizar o
espaco e a eficiéncia na sua cozinha, permitindo-lhe alternar entre diferentes métodos de confecédo
com facilidade. De frituras crocantes a cozeduras de massas perfeitamente al dente, ou até mesmo a
funcionalidade de banho-maria, este aparelho adapta-se as mais diversas necessidades culinarias. A
robustez do aco inoxidavel e o controlo preciso da temperatura garantem resultados excecionais e
consistentes.

Com um design pensado para o ambiente profissional, a gestdo da temperatura é feita através de um
termdstato de funcionamento, complementado por um termostato de seguranca que assegura a
protecdo do equipamento e dos alimentos. As resisténcias elétricas blindadas contribuem para um
aquecimento rapido e uma distribuicdo homogénea do calor, enquanto a eletrovélvula para entrada
de agua simplifica o reabastecimento. A tampa com pega atérmica e o vedante em Teflon facilitam o
manuseamento e a descarga direta para contentores GN, tornando o trabalho diario mais fluido e
higiénico.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é a escolha ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes
movimentados e hotéis de grande capacidade até snack-bares e refeitérios que exigem flexibilidade
e alta performance. A sua capacidade de 15 litros e as multiplas funcdes permitem que as cozinhas
profissionais preparem uma diversidade de pratos, otimizando o tempo e os recursos. Perfeito para
estabelecimentos que procuram um Unico aparelho para substituir varias maquinas, libertando
espaco valioso na cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 15 litros
Cuba Aco inoxidavel AlSI 304

Espessura do Fundo da Cuba 10 mm



Controlo de Temperatura Termostato de funcionamento e segurancga (90-300°C)

Resisténcias Elétricas blindadas

Entrada de Agua Eletrovalvula

Tampa Aco inoxidavel AISI 304 com pega atérmica
Vedante Teflon para descarga direta

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta brasera?
Esta brasera tem uma capacidade generosa de 15 litros, ideal para atender as necessidades de
cozinhas profissionais com volumes médios a altos de producéo.

Que funcbes de cozedura oferece este equipamento?

Este aparelho é extremamente versatil, permitindo-lhe fritar, usar como fry-top, cozer massas e
manter alimentos em banho-maria, tudo num Gnico equipamento.

Que tipo de controlo de temperatura possui?
Dispde de um termdstato de funcionamento para controlo da temperatura e um termdéstato de
seguranca, garantindo a sua utilizagdo numa faixa entre 90°C e 300°C.

O material de fabrico da cuba garante durabilidade e higiene?
Sim, a cuba é fabricada em aco inoxidavel AISI 304 com um fundo de 10 mm de espessura,
proporcionando excelente durabilidade, resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza.

Como é feita a descarga e a limpeza da cuba?
A descarga é facilitada por um vedante em Teflon, que permite esvaziar a cuba diretamente para um
contentor em aco inoxidavel AlSI 304, simplificando os processos de limpeza e manutencéo.



