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Carro de Distribuicdo Gastronorm 16 Niveis Inox

Informacoes do Produto

SKU: MS1190.268.013 Modelo: C32GN
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 635 x 710 x 1520 cm

Imagens do Produto
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Marca Magnus
Modelo C32GN

Descricao Resumida



Carro robusto de distribuicdo Gastronorm em inox com 16 niveis. Ideal para transporte

eficiente e seguro em cozinhas profissionais. Rodas com travao.

Descricao Completa

Carro Gastronorm — Principais Vantagens

Concebido para otimizar a eficiéncia e a organizacdo em ambientes de restauragdo, este porta-
tabuleiros € uma peca essencial para qualquer cozinha profissional. A sua robusta construcdo em
aco inoxidavel assegura durabilidade e uma higiene impecavel, caracteristicas cruciais para o setor
alimentar. O design funcional, com capacidade para 16 niveis de tabuleiros Gastronorm, permite um
transporte seguro e eficiente de grandes volumes de alimentos, quer sejam preparados ou a serem
distribuidos para servico. E uma solugéo versatil para cozinhas movimentadas.

Este equipamento possui batentes exteriores que servem para proteger as paredes e o proprio
carrinho contra impactos durante a movimentagcdo. A mobilidade é facilitada pelas duas rodas com
travdo e duas sem travao, que garantem manobras suaves e estaveis, bem como a fixacdo segura
no local desejado. Com um diametro de rodas de 100 mm, o deslocamento € agil e adaptado a
diferentes tipos de piso em cozinhas e refeitérios. A sua equipa vai apreciar a facilidade de utilizacéo
e a seguranca que este carro oferece no dia-a-dia.

Aplicacdes Profissionais

Este transportador de tabuleiros é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde grandes
restaurantes e catering a hotéis e refeitorios institucionais. A sua capacidade e mobilidade fazem
dele uma ferramenta indispensavel para a distribuicdo de refei¢bes, transporte de louca suja ou pré-
preparacdo de ingredientes em grande escala. Facilita o fluxo de trabalho, reduzindo o esforco fisico
e minimizando o risco de acidentes e derrames. E perfeito para otimizar os processos logisticos na
sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Construcéo Aco inoxidavel
Capacidade 16 niveis para tabuleiros Gastronorm
Seguranca Batentes exteriores

Rodas 2 com travao, 2 sem travao



Diametro das Rodas 100 mm

Dimensdes (LPA) 635x710x1520 mm

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de tabuleiros Gastronorm que este carro pode transportar?
Este carro foi concebido para acomodar até 16 tabuleiros Gastronorm, permitindo o transporte de
multiplos pratos ou ingredientes de uma so vez.

O carro é seguro para usar em cozinhas movimentadas?

Sim, o carro dispde de batentes exteriores que protegem tanto o equipamento como as suas
instalacbes, e as rodas com travdo garantem estabilidade durante o carregamento e
descarregamento.

Seré que este carro é facil de manobrar em espacos apertados?
As rodas de 100 mm de diametro, combinadas com a configuracdo de duas rodas com e duas sem
travao, facilitam a manobrabilidade, mesmo em cozinhas com espaco limitado.

De que material é feito o carro e qual a sua durabilidade?
O carro é fabricado em ago inoxidavel de alta qualidade, garantindo uma longa vida util, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essencial para ambientes de restauragao.

E possivel utilizar este carro para transporte de alimentos quentes ou frios?
Este carro é neutro, ideal para o transporte geral de tabuleiros, sejam eles com alimentos quentes ou
frios, mas nao dispde de funcéo de aquecimento ou refrigeracao ativa.



