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Bancada Refrigerada sem Tampo Line 600, 255 litros

Informacoes do Produto

SKU: MS0161.462.002A Modelo: GTRS-150 SE
Marca: Magnus EAN: N/D
Peso: 40 kg Dimensdes: 1492 x 600 x 850 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo GTRS-150 SE

Descricao Resumida



Bancada refrigerada de 255 litros e 1492x600x850 mm, em ago inoxidavel, com frio

ventilado e pés regulaveis. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Armazenamento Refrigerado — Principais Vantagens

Esta bancada refrigerada foi concebida para otimizar o espaco e a eficiéncia em cozinhas
profissionais. Com uma capacidade de 255 litros, oferece um controlo de temperatura rigoroso entre
-2 °C e +8 °C, ideal para a conservacao de diversos ingredientes. A construcdo robusta em aco
inoxidavel, tanto no interior como no exterior (exceto o painel posterior galvanizado), garante
durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o seu negocio.

Os seus pés regulaveis em altura e o grupo deslizante para facil manutencdo asseguram uma
integracéo perfeita em qualquer ambiente profissional. A tecnologia de frio ventilado e o termdstato
eletrénico digital contribuem para uma distribuicdo homogénea da temperatura, mantendo os
alimentos frescos por mais tempo e minimizando o desperdicio.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é uma solucdo versétil para restaurantes, hotéis, cafetarias e qualquer
estabelecimento de restauracéo que necessite de uma mesa de trabalho com refrigeragéo integrada.
Pode ser utilizada para a preparacdo de alimentos, armazenamento temporario de ingredientes ou
como componente de uma linha de buffet, proporcionando acessibilidade e funcionalidade a sua
equipa. A sua concecdo sem tampo permite a instalacdo de bancadas personalizadas ou
equipamentos de confecdo na parte superior, maximizando a adaptabilidade.

A funcionalidade de evaporacdo automatica da agua da condensacdo e 0 evaporador com
tratamento anticorrosdo garantem um desempenho fiavel e uma vida util prolongada, mesmo em
ambientes de cozinha exigentes. E a escolha ideal para chefes e gestores que valorizam a eficiéncia,
a higiene e a longevidade dos seus equipamentos.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Capacidade 255 litros

Dimensdes (LPA) 1492x600x850 mm



Caracteristica Detalhe

Material Interior/Exterior Aco inoxidavel (exceto painel posterior galvanizado)
Isolamento Poliuretano injetado, 40 kg/m3, sem CFC

Sistema de Refrigeracao Frio ventilado

Controlo de Temperatura Termostato eletrénico digital

Intervalo de Temperatura -2°Ca+8°C

Tipo de Gas Refrigerante R-290

Portas Dispositivo automético de fecho e fixacdo de abertura
Evaporacdo Condensacao Automatica

Evaporador Tratamento anti-corrosao

Drenagem Fundo com orificio para escoamento de agua

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura

Acessorios Incluidos 1 grelha por porta

Unidade de Refrigeracéo Grupo deslizante

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade interna desta bancada refrigerada?
A bancada oferece uma generosa capacidade de 255 litros, proporcionando amplo espaco para
armazenar ingredientes e produtos refrigerados na sua cozinha profissional.

E facil limpar e manter este equipamento?
Sim, a construgdo em acgo inoxidavel e o grupo deslizante da unidade de frio foram pensados para
facilitar a limpeza diaria e 0 acesso para assisténcia técnica, otimizando o tempo da sua equipa.

Posso ajustar a altura da bancada?
Com certeza. Os pés em aco inoxidavel séo regulaveis em altura, permitindo que adapte a bancada
as necessidades ergonémicas da sua cozinha ou a altura de outros equipamentos adjacentes.

Que tipo de gas refrigerante utiliza e qual a faixa de temperatura?
Esta bancada utiliza o géas refrigerante R-290, um fluido ecolégico e eficiente. A sua temperatura de
trabalho varia entre -2 °C e +8 °C, ideal para manter a frescura de uma vasta gama de alimentos.

As portas tém alguma funcionalidade especial de fecho?
Sim, as portas estédo equipadas com um dispositivo automatico de fecho e um mecanismo de fixacéo



gue as mantém abertas quando necessario, facilitando o manuseamento e a organizacao interna.



