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Acesso rapido
ao produto

Arca Congeladora Comercial 650L c/ Tampas de Vidro

Informacoes do Produto

SKU: MS0100.770.038 Modelo: SMR SLB 1940 AD TOPO

Marca: Fricon EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fricon

Modelo SMR SLB 1940 AD TOPO

Descricao Resumida



Arca congeladora comercial de 650L com descongelação automática, tampas de vidro

deslizantes e controlo bi-temperatura para conservação superior.

Descricao Completa

Arca Congeladora Comercial — Conservação Excecional — Principais Vantagens

Concebida para a excelência na conservação de produtos congelados, esta arca oferece uma

capacidade generosa de 650 litros, ideal para negócios exigentes do setor alimentar. O sistema de

descongelação automática minimiza a necessidade de manutenção manual, assegurando a máxima

eficiência operacional. As tampas de correr em vidro permitem uma visibilidade superior do

conteúdo, convidando à compra por impulso e facilitando a organização.

A versatilidade é um dos pilares deste equipamento, com o termóstato e termómetro digitais a

garantirem um controlo preciso da temperatura. A funcionalidade bi-temperatura permite a utilização

tanto para refrigeração quanto para congelação, adaptando-se às diversas necessidades do seu

negócio. A estrutura robusta e o design inteligente com o paragolpes fornecem durabilidade e

proteção num ambiente comercial movimentado.

Aplicações Profissionais

Este congelador industrial é perfeito para supermercados, mercearias, cafetarias, padarias e

estabelecimentos de restauração. A ampla visibilidade proporcionada pelas tampas de vidro torna-o

ideal para a exposição de gelados, produtos ultracongelados, bolos e bebidas. A sua eficiência

energética, garantida pelo gás de refrigeração R290 e pelo isolamento de 70mm, traduz-se em

poupanças significativas nos custos operacionais para qualquer estabelecimento comercial.

A caleira para drenagem da água e o sistema apara-águas asseguram uma limpeza fácil e higiénica,

aspeto crucial em qualquer cozinha profissional ou área de venda de alimentos. A iluminação LED

não só realça os produtos, como também contribui para um ambiente mais convidativo e moderno,

potenciando as vendas e a experiência do cliente.

Características Técnicas

Capacidade 650 litros

Descongelação Automática

Revestimento Exterior Chapa pré-pintada



Revestimento Interior Chapa plastificada

Tampas Correr em vidro

Espessura do Isolamento 70 mm

Termóstato Digital

Termómetro Digital

Função Bi-temperatura (refrigeração/congelação)

Condensador Ventilado

Gás Refrigerante R290

Proteção Paragolpes

Drenagem Caleira e apara-águas

Iluminação LED

Classe Climática 3L1

Perguntas Frequentes

A arca é adequada para que tipo de produtos?

É ideal para armazenar uma vasta gama de produtos congelados e refrigerados, desde gelados e

sobremesas a carnes e vegetais, na temperatura bi-temperatura entre refrigeração e congelação.

Qual a vantagem da descongelação automática?

A descongelação automática elimina a acumulação de gelo, garantindo o funcionamento eficiente do

equipamento e reduzindo significativamente a necessidade de intervenções manuais para a limpeza.

As tampas de vidro são resistentes?

Sim, as tampas de correr são de vidro temperado, concebidas para suportar o uso diário em

ambientes comerciais, além de oferecerem excelente visibilidade e isolamento térmico.

Este equipamento é amigo do ambiente?

Sim, utiliza o gás de refrigeração R290, um refrigerante natural com baixo impacto ambiental,

demonstrando um compromisso com a sustentabilidade e a eficiência energética.

É fácil de limpar e manter?

Absolutamente. O revestimento interno em chapa plastificada, a caleira de drenagem e o sistema

apara-águas facilitam a limpeza e a manutenção da higiene, essenciais para a segurança alimentar e

a durabilidade do equipamento.


