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Maquina de Gelo Granular 100 kg/24h com Depdsito 15 kg

Informacoes do Produto

SKU: MS0210.131.012 Modelo: MS 100/15

Marca: Magnus EAN: N/D

Peso: 100 kg Dimensdges: 500 x 670 x 696 cm
Imagens do Produto
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Marca Magnus
Modelo MS 100/15

Descricao Resumida



Maquina de gelo granular com refrigeracdo a ar: 100 kg/24h de producao e depésito de

15 kg. Estrutura em inox, pés ajustaveis e facil limpeza.

Descricao Completa

maquina de gelo granular — Producéo de Gelo Granular — Principais Vantagens

Esta maquina de produzir gelo granular foi concebida para atender as rigorosas exigéncias do setor
profissional, como restaurantes, bares e estabelecimentos de restauracdo rapida. A sua capacidade
de produzir 100 kg de gelo por dia garante um fornecimento constante, essencial para manter
bebidas frescas e apresentac6es de alimentos impecéveis. A construcdo em aco inoxidavel assegura
ndo sO durabilidade, mas também uma higiene superior, facilitando as operacdes diarias e a
manutencao.

O sistema de refrigeracao a ar otimiza o desempenho em diferentes ambientes, enquanto o depdsito
isolado, com cantos arredondados, facilita a limpeza e impede a perda de temperatura, preservando
0 gelo armazenado. Os pés ajustaveis permitem uma adaptacdo perfeita a qualquer espaco de
trabalho, garantindo a estabilidade necessaria para um funcionamento eficiente. Este equipamento é
uma solucdo robusta e fiavel para qualquer negécio que necessite de uma grande quantidade de
gelo de forma continua.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de negocios no setor da hotelaria e restauracéo. E
perfeito para restaurantes, bares, hotéis, discotecas, e até mesmo peixarias ou supermercados que
necessitem de gelo granular para exposicéo de produtos frescos. A sua robustez e eficiéncia tornam-
na adequada para cozinhas profissionais com elevado volume de producéo, onde a necessidade de
gelo é constante e fundamental para o servico de exceléncia. A facilidade de limpeza e a
durabilidade garantem um investimento seguro e rentavel a longo prazo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade de producéao 100 kg/24h
Capacidade do deposito 15 kg

Dimensb6es (LPA) sem pés 500x670x696 mm



Caracteristica Detalhe

Refrigeracao Aar

Estrutura externa Aco inoxidavel

Interior do depdsito ABS com isolamento térmico
Pés Ajustaveis em altura (40-50 mm)
Gas refrigerante R452a

Acessorio incluido P& para gelo

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade diaria de producao de gelo deste equipamento?
Esta maquina de qualidade industrial € capaz de produzir até 100 kg de gelo granular por cada 24
horas, garantindo um fornecimento continuo para o seu negécio.

Qual o tipo de refrigeracéo utilizado?
A maquina utiliza um sistema de refrigeracdo a ar, 0 que a torna versatil e adequada para diversos
tipos de instalac6es em cozinhas profissionais e bares.

Onde posso instalar esta maquina?
Gracas aos seus pés ajustaveis e dimensdes compactas, este produtor de gelo granular pode ser
instalado em vérios ambientes profissionais, otimizando o espaco disponivel na sua cozinha ou bar.

Como é feita a limpeza do depésito de gelo?
O deposito de gelo possui um interior em ABS com cantos arredondados, que foi concebido para
uma limpeza facil e rapida, garantindo a maxima higiene e qualidade do gelo produzido.

E facil aceder ao depdsito de gelo?
Sim, a porta frontal da maquina esta equipada com um sistema de abertura e fecho facil, permitindo
um acesso conveniente ao gelo e facilitando as operacgdes diarias.



