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Misturadora de Bancada Monofuro com Bica e Duche

Informacoes do Produto

SKU: MS0830.273.011B Modelo: MB1BD-P

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo MB1BD-P

Descricao Resumida



Misturadora de bancada monofuro com bica e duche para uso profissional. Instalação

fácil e materiais duráveis que garantem higiene e eficiência.

Descricao Completa

Torneira Profissional — Principais Vantagens

Concebida para uso profissional intenso, esta misturadora de bancada monofuro oferece uma

combinação excecional de durabilidade e funcionalidade. Fabricada com materiais de alta qualidade,

cumpre com as rigorosas normas internacionais de higiene e segurança, essenciais em ambientes

como cozinhas profissionais e estabelecimentos de hotelaria. A sua instalação simplificada num furo

de encastre de Ø 27 mm garante uma integração perfeita e eficiente em qualquer bancada de

trabalho, otimizando o espaço e a operacionalidade.

A versatilidade da misturadora é um dos seus maiores trunfos, permitindo alternar facilmente entre a

bica tradicional e um duche prático. Esta flexibilidade é crucial para diversas tarefas, desde o

enchimento rápido de panelas e recipientes até à lavagem minuciosa de utensílios e superfícies,

garantindo uma limpeza eficaz e uma gestão hídrica otimizada. A robustez da sua construção

assegura uma longevidade superior, minimizando a necessidade de manutenção frequente e

garantindo um retorno duradouro do investimento.

Aplicações Profissionais

Esta misturadora foi pensada para se integrar em cozinhas de restaurantes, hotéis, hospitais e outros

serviços de alimentação. A sua capacidade de resposta a múltiplos cenários de utilização torna-a

indispensável em áreas de preparação de alimentos, zonas de lavagem de loiça e estações de

serviço. É uma ferramenta fundamental para garantir a higiene e a eficiência no quotidiano de

qualquer estabelecimento que preze pela funcionalidade e pela qualidade dos seus equipamentos.

A combinação de bica e duche torna-a adaptável para tarefas como o pré-enxágue de pratos antes

da máquina de lavar loiça industrial, a lavagem de vegetais, ou até mesmo a limpeza de bancadas

inox. A sua construção resistente à corrosão e ao desgaste assegura um desempenho consistente

mesmo sob as condições mais exigentes, contribuindo para um ambiente de trabalho mais produtivo

e higiénico.

Características Técnicas

Tipo de Produto Misturadora de Monofuro para Bancada



Funcionalidade Bica e Duche

Furo de Encastre Ø 27 mm

Materiais Alta qualidade, em conformidade com normas internacionais

Aplicação Bancadas profissionais

Perguntas Frequentes

Para que tipo de bancada esta misturadora é adequada?

É ideal para bancadas profissionais que exigem uma instalação monofuro, como as encontradas em

cozinhas de restauração, hotéis, e bares, garantindo um design limpo e funcional.

A instalação desta misturadora é complexa?

A misturadora foi concebida para uma instalação simples, necessitando apenas de um furo de

encastre padrão de Ø 27 mm. Recomenda-se a contratação de um profissional qualificado para a

montagem.

Quais os benefícios de ter bica e duche integrados?

A dualidade bica/duche oferece uma flexibilidade superior, permitindo realizar desde o enchimento

de recipientes até à limpeza de grandes superfícies e utensílios, adaptando-se a diversas

necessidades de uma cozinha profissional.

Quão durável é a construção desta misturadora?

Fabricada com materiais de alta qualidade e em conformidade com as normas internacionais, a

misturadora é extremamente robusta e resistente ao uso contínuo e às condições mais exigentes de

ambientes comerciais.

Esta misturadora contribui para a higiene do espaço de trabalho?

Sim, a sua funcionalidade de duche facilita a limpeza completa de bancadas e equipamentos, o que

é fundamental para manter os rigorosos padrões de higiene exigidos em espaços de preparação e

confeção de alimentos.


