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Disco de Corte para Picadoras

Informacoes do Produto

SKU: MS90805.274.017 Modelo: Discl

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Discl

Descricao Resumida




Disco de corte de alta durabilidade para picadoras de carne industriais. Garante

processamento eficiente e preciso para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

disco de corte picadora — Disco de corte — Principais Vantagens

Concebido para equipar picadoras de carne profissionais, este disco de substituicdo assegura um
desempenho de corte otimizado e uma durabilidade excecional. Fabricado com materiais de alta
qualidade, garante a precisdo necessaria para o processamento eficiente de diversos tipos de carne,
ideal para operacdes de restauragéo e talhos. A sua concec¢édo robusta permite um manuseamento e
manutencao facilitados, contribuindo para a longevidade do equipamento e a qualidade do produto
final.

Aplicacdes Profissionais

Este componente é essencial em cozinhas de restaurantes, talhos, supermercados com secc¢édo de
charcutaria e qualquer estabelecimento do setor alimentar que utilize picadoras de carne industriais.
Permite a preparacao rapida e eficiente de carne picada para hamburgueres, alméndegas e outras
iguarias, mantendo a higiene e a seguranca alimentar. A sua versatilidade torna-o indispensavel para
fluxos de trabalho intensos, contribuindo para a poupanca de tempo e o aumento da produtividade
nestes ambientes.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Disco de Corte

Cor Preto

Material N/D

Compatibilidade Picadoras de Carne (universal)

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada deste disco de corte?

A durabilidade do disco de corte depende da intensidade de uso e do tipo de carne processada. No
entanto, o seu fabrico de alta qualidade garante uma vida util prolongada em condi¢cdes de uso
profissional.



Este disco é compativel com todas as picadoras de carne?
Embora concebido para uma compatibilidade universal com a maioria das picadoras industriais, é
sempre recomendavel verificar as especificagdes técnicas da sua maquina para garantir um ajuste

perfeito.

Como devo limpar e fazer a manutencao deste disco?

Para uma limpeza eficaz e para prolongar a vida Gtil do disco, deve ser lavado imediatamente apos
cada utilizacdo com agua quente e detergente neutro, e seco completamente antes de guardar. Evite
produtos abrasivos.

Que tipo de materiais podem ser picados com este disco?

Este disco é ideal para picar carne vermelha, aves e peixe. Nao é recomendado para 0Ss0s ou
alimentos excessivamente duros, que podem danificar a lamina.

E facil substituir o disco na picadora de carne?
A substituicdo do disco € geralmente um processo simples que pode ser realizado pelo préprio
utilizador, seguindo as instrucbes do manual da sua picadora de carne. Nado sdo normalmente

necessarias ferramentas especiais.



