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Moinho de Café Profissional Programavel 3.3 g/s

Informacoes do Produto

SKU: MS6.0.054.0058 Modelo: MCF 65 OD TOUCH
Marca: Fiamma EAN: N/D
Dimensdes: 194 x 307 x 560 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo MCF 65 OD TOUCH

Descricao Resumida



Moinho de café profissional com programacao eletronica e ativagcao por contacto para

méaxima eficiéncia em ambientes de restauracéo. 3.3 g/s.

Descricao Completa

Disponibilize café acabado de moer e de exceléncia no seu estabelecimento com este moinho de
café profissional. Concebido para o ritmo acelerado de restaurantes e cafetarias, este triturador de
grdos combina um design intuitivo com tecnologia de ponta, permitindo uma moagem rapida e
precisa. A programacao eletrénica garante consisténcia em cada dose, maximizando a eficiéncia do
servigo e a satisfagéo do cliente.

moinho de café profissional — Moinho de Café — Principais Vantagens

e Produtividade Elevada: Com uma capacidade de moagem de 3.3 gramas por segundo,
otimiza o fluxo de trabalho e reduz os tempos de espera dos clientes.

e Moagem Consistente e Precisa: A programacdo eletronica garante doses uniformes,
melhorando a qualidade e o sabor do café.

e Operacao Simplificada: A ativacao por contacto do porta-filtro e o ecra téatil personalizavel
tornam o seu uso extremamente prético.

e Durabilidade e Fiabilidade: Construcéo robusta para suportar 0 uso intensivo em ambientes
comerciais, assegurando um investimento duradouro.

e Eficiéncia Energética: O sistema de ventilacdo regulavel contribui para a longevidade do

eguipamento e para um consumo energético otimizado.

Aplicagcbes Profissionais

Este triturador de café é ideal para uma vasta gama de negocios na area da hotelaria e restauracéo,
incluindo restaurantes, cafetarias, hotéis, padarias e estabelecimentos de catering. E a solucdo
perfeita para quem procura oferecer um café de alta qualidade, sempre fresco e com o aroma
inconfundivel dos grdos acabados de moer. A sua versatilidade permite adaptar-se a diferentes
métodos de barista, garantindo sempre um excelente desempenho.

Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LPA) 194x307x560 mm

Capacidade de moagem 3.3 gls

Programacdo Eletrénica



Ativacdo da moagem Por contacto do porta-filtro no sensor
Regulacéo das doses Temporizador ou continua

Caracteristicas Adicionais = Contador de doses, Ecra tatil personalizavel, Ventilagcdo regulavel

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de producao deste moinho de café?
Este moinho processa café a uma taxa de 3.3 gramas por segundo, ideal para satisfazer a procura

em estabelecimentos com alto volume de clientes. Garante rapidez e eficiéncia no servico.

E facil ajustar as definicdes de moagem?

Sim, o equipamento foi concebido para ser facil de utilizar e ajustar, permitindo uma regulacéo
precisa das doses através de temporizador ou de forma continua, adaptando-se as suas
necessidades especificas.

Este moinho de café é adequado para uso intensivo em ambientes comerciais?

Absolutamente. A sua construcdo robusta e a ventilacdo regulavel garantem durabilidade e
desempenho consistente, mesmo com uso continuo em ambientes profissionais como restaurantes e
cafetarias.

Posso personalizar o ecra tatil do equipamento?
Sim, o ecra tatil é personalizavel, o que permite adaptar a interface as preferéncias do utilizador ou
as necessidades do seu negdcio, melhorando a experiéncia de operagao.

Como contribui a ativacado por contacto para a eficiéncia?

A ativagcdo da moagem por contacto do porta-filtro no sensor agiliza o processo de preparagéo,
tornando-o0 mais rapido e higiénico, a0 mesmo tempo que assegura que o café é moido apenas
guando necessario, minimizando o desperdicio.



