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Moinho de Café On Demand 3.3g/s com Calcador Integrado

Informacoes do Produto

SKU: MS6.0.054.0059 Modelo: MCF 65 OD TOUCH RT
Marca: Fiamma EAN: N/D
Dimensdes: 194 x 307 x 560 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo MCF 65 OD TOUCH RT

Descricao Resumida



Moinho de café profissional "on demand" com 3.3g/s, programacéao eletronica, ecra tatil

e calcador para café fresco em segundos.

Descricao Completa

Moinho de Café On Demand — Eficiéncia e Precisdo na Moagem

Este triturador de café foi concebido para estabelecimentos que exigem rapidez e qualidade superior
na preparacao de bebidas, garantindo grdos moidos na perfeicdo para cada chavena. A tecnologia
de moagem "on demand" assegura café fresco e aromatico em todas as utilizacées, fundamental
para a exceléncia do sabor. A sua operacao intuitiva e o design profissional tornam-no uma adi¢céo
valiosa para qualquer balcédo de cafetaria ou restaurante.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para diversas operacGes de hotelaria e restauracdo, este aparelho é perfeito para cafés,
pastelarias, hotéis e bares. A sua capacidade de produzir café moido instantaneamente, com a dose
certa, otimiza o fluxo de trabalho e minimiza o desperdicio, caracteristicas cruciais em ambientes de
producdo constante. A moagem exata, ativada por sensor, eleva a experiéncia do cliente e a
qualidade final da bebida, impulsionando a satisfacéo e a fidelidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Moagem On demand

Producéao 3.3g/s

Programacao Eletrénica

Ativagdo da Moagem Por contacto do porta-filtro no sensor
Regulacao das Doses Temporizador ou continuo

Contador de Doses Sim

Ecra Tatil personalizavel

Ventilacédo Regulavel



Caracteristica Detalhe
Acessorios Com calcador

Dimensdes (LPA) 194x307x560 mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da moagem "on demand"?

A moagem "on demand" assegura que cada dose de café seja moida no momento, garantindo
frescura maxima e a preservacgdo total dos aromas, 0 que se traduz numa qualidade superior da
bebida final. E ideal para otimizar o sabor e a experiéncia do cliente em ambientes profissionais.

Este moinho de café é facil de usar para qualquer funcionéario?

Sim, o design foi pensado para ser intuitivo e facil de ajustar, permitindo que qualquer membro da
sua equipa possa operar 0 equipamento com minima formacgéo. A programacao eletrénica e o ecra
tatil personalizavel simplificam a utilizag&o diaria.

Posso controlar a quantidade de café moido para cada chavena?

Com certeza. O equipamento oferece regulacdo das doses através de temporizador ou de modo
continuo, proporcionando flexibilidade total para adaptar a quantidade de café moido as suas
necessidades especificas. Existe ainda um contador de doses para gestao precisa.

A ventilagdo regulavel é importante para a durabilidade do equipamento?

Sim, a ventilagdo regulavel & crucial para manter o motor e 0s componentes internos a uma
temperatura ideal, prevenindo o sobreaquecimento e prolongando significativamente a vida atil do
seu moinho de café. Contribui para o desempenho consistente e a fiabilidade a longo prazo.

O calcador integrado melhora o processo de preparacédo do café?

Absolutamente. O calcador integrado permite compactar o café moido de forma uniforme no porta-
filtro, uma etapa essencial para uma extragdo consistente e um expresso perfeito. Garante que o
processo seja mais eficiente e ergondmico para o utilizador.



