
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 23/06/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Calcador de Café Ergonómico 58mm

Informacoes do Produto

SKU: MS90440.798.009 Modelo: 90440.798.009

Marca: Fiamma EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Fiamma

Modelo 90440.798.009

Descricao Resumida



Calcador de café profissional de 58mm com design ergonómico, ideal para uma

compactação perfeita e um expresso consistente em hotelaria.

Descricao Completa

calcador de café 58mm — Calcador de Café — Principais Vantagens

Este calcador de café profissional é concebido para baristas que procuram precisão e conforto na

preparação de cada expresso. Com um diâmetro de 58 mm, é ideal para máquinas de café de alta

qualidade, garantindo uma compactação uniforme do pó e, consequentemente, uma extração

perfeita. A sua construção robusta assegura durabilidade e resistência ao desgaste diário em

ambientes de restauração movimentados.

O design ergonómico do manipulador minimiza a tensão no pulso do utilizador, permitindo sessões

de trabalho prolongadas sem fadiga. A distribuição equilibrada do peso contribui para um controlo

superior durante o processo de compactação, resultando numa chávena de café consistentemente

deliciosa. É uma ferramenta indispensável para otimizar a eficiência e a qualidade do serviço na sua

cafetaria.

Aplicações Profissionais

Este compactador de café é essencial em qualquer estabelecimento do setor de hotelaria, desde

cafés e pastelarias até restaurantes e hotéis. A sua funcionalidade e precisão são cruciais para

manter um padrão elevado de serviço de café, satisfazendo os clientes mais exigentes. Perfeito para

baristas que valorizam a qualidade, a consistência e a ergonomia no seu dia a dia.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Diâmetro 58 mm

Design Ergonómico

Marca ASSO COFFEE

Modelo Costa Nova ERGO

Perguntas Frequentes



1. Qual a importância do diâmetro de 58mm para um calcador de café?

O diâmetro de 58mm é um tamanho padrão para muitas máquinas de café expresso profissionais,

garantindo uma cobertura completa e uma compactação uniforme do café moído no filtro, otimizando

a extração do expresso.

2. Como o design ergonómico beneficia o barista?

O design ergonómico reduz a pressão sobre o pulso e a mão do barista, prevenindo lesões por

esforço repetitivo e permitindo um trabalho mais confortável e eficiente ao longo do dia,

especialmente em ambientes de grande volume.

3. Este calcador é adequado para que tipo de estabelecimentos?

É ideal para qualquer negócio do setor de hotelaria, incluindo cafés, restaurantes, hotéis e

pastelarias, onde a qualidade e a consistência do café são prioritárias.

4. Qual o material de construção e qual a sua durabilidade esperada?

O calcador é fabricado com materiais robustos e de alta qualidade para suportar o uso intensivo

diário em ambientes profissionais, assegurando uma longa vida útil e resistência ao desgaste.

5. Como devo limpar e manter o calcador de café?

Para manter a higiene e a funcionalidade, o calcador deve ser limpo regularmente com um pano

húmido e detergente neutro. Evite produtos abrasivos que possam danificar a superfície do utensílio.


