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Acesso rapido
ao produto

Módulos Deslizantes para Tabuleiros, Linear 1200mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1190.462.003 Modelo: SSCB-12

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo SSCB-12

Descricao Resumida



Módulo deslizante linear de 1200mm para tabuleiros, essencial para a fluidez do serviço

de self-service e buffet em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Deslizadores de Tabuleiros – Principais Vantagens

Amplamente utilizado em ambientes como restaurantes, refeitórios e cantinas, este sistema de

planos deslizantes foi concebido para otimizar o fluxo de serviço de refeições. Garante uma

movimentação estável e segura de tabuleiros, contribuindo para uma experiência de self-service

suave e eficiente. A sua construção robusta e design linear de 1200mm permite uma integração

perfeita em diversas configurações de linha de buffet, facilitando o acesso dos clientes aos

alimentos.

Este acessório versátil melhora significativamente a logística interna, reduzindo o esforço físico dos

operadores e minimizando o risco de derrames. A concepção dos módulos permite uma adaptação

flexível a diferentes layouts de distribuição, quer seja para pequenos-almoços, almoços ou jantares.

Fabricados para resistir ao uso contínuo, a limpeza e manutenção são igualmente simplificadas,

promovendo um ambiente higiénico e convidativo.

Aplicações Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais e hotéis, a superfície de deslizamento é uma solução indispensável

em áreas de self-service, buffet e linhas de distribuição de refeições. Permite que os clientes

desloquem os seus tabuleiros sem esforço ao longo da linha de seleção, tornando o processo de

serviço mais rápido e organizado. É especialmente útil em espaços com grande volume de pessoas,

onde a rapidez e a fluidez são cruciais para a satisfação do cliente.

Este módulo é também perfeito para balcões de apoio e áreas de montagem de pratos em

restaurantes, oferecendo uma superfície prática para a preparação final antes da entrega ao cliente.

Garante um suporte seguro para tabuleiros, cestos e outros recipientes, assegurando que tudo se

mantém no lugar. A sua funcionalidade adapta-se tanto a instalações novas como à atualização de

sistemas já existentes.

Características Técnicas

Nome Plano Deslizantes para Tabuleiros

Comprimento 1200 mm



Tipo Linear

Perguntas Frequentes

Este módulo deslizante é compatível com qualquer tipo de tabuleiro?

Sim, este plano deslizante é concebido para ser universalmente compatível com a maioria dos

tabuleiros de self-service padrão, garantindo versatilidade na sua utilização em diferentes cozinhas

profissionais. A sua superfície lisa e linear permite o fácil manuseamento de diversos tamanhos de

tabuleiros.

Qual o material de fabrico deste plano deslizante?

Embora a descrição original não especifique o material, produtos similares são geralmente

fabricados em aço inoxidável ou materiais compósitos de alta durabilidade, ideais para ambientes de

restauração profissional. Estes materiais garantem resistência à corrosão, facilidade de limpeza e

longa vida útil.

A instalação deste módulo deslizante é simples?

A instalação é geralmente concebida para ser direta e adaptável a diferentes estruturas de buffet ou

balcões existentes. Recomenda-se a consulta de um técnico ou do manual do fabricante para uma

montagem otimizada e segura, assegurando a estabilidade e alinhamento correto.

Este produto requer alguma manutenção especial?

A manutenção é mínima, focando-se principalmente na limpeza regular da superfície. É aconselhável

utilizar agentes de limpeza neutros e não abrasivos para preservar a integridade do material e a

higiene, garantindo que o deslizamento se mantém suave e eficiente.

É possível integrar vários módulos para criar uma linha de buffet mais longa?

Sim, o design linear permite a combinação de múltiplos módulos deslizantes para criar linhas de

buffet de qualquer comprimento necessário, adaptando-se às especificidades do espaço e ao volume

de serviço. Esta modularidade facilita a personalização da área de distribuição de refeições.


