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Buffet Encastrar Placa Vitroceramica 4x GN1/1

Informacoes do Produto

SKU: MS0135.462.003 Modelo: DV-411-S
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 1440 x 610 x 147 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo DV-411-S

Descricao Resumida



Buffet de encastrar com placa vitroceramica para manter alimentos quentes.

Capacidade para 4x GN1/1, temperatura ajustavel de +30 °C a +100 °C.

Descricao Completa

Buffet de encastrar — Placa de Aquecimento Vitroceramica — Principais Vantagens

Este sistema de aquecimento é concebido para manter os seus pratos quentes a uma temperatura
ideal, destacando-se pela sua eficiéncia e design. A superficie de vitroceramica lisa permite uma
apresentacao elegante dos alimentos, enquanto o sistema de resisténcias de silicone assegura uma
distribuicdo de calor uniforme, minimizando o consumo energético. E uma solugéo robusta e fiavel
para qualquer ambiente de restauracdo, contribuindo para uma experiéncia gastronémica de

exceléncia.
Aplicacdes Profissionais

Este aquecedor de servico € ideal para buffets de hotéis, refeitorios, cafetarias e eventos de catering.
A capacidade para acomodar 4 cubas GN1/1 permite uma grande versatilidade na apresentacéo de
diversos pratos, desde guisados a acompanhamentos. A regulacdo precisa da temperatura fa-lo
perfeito para manter a qualidade dos alimentos quentes durante periodos prolongados, otimizando o
fluxo de trabalho na cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Buffet de Encastrar com Placa de Aguecimento
Superficie Placa Vitroceramica Lisa

Capacidade 4x GN1/1

Cor Preto

Sistema de Aquecimento Resisténcias de Silicone sob a Superficie
Temperatura de Trabalho +30 °C a +100 °C

Controlo de Temperatura Termostato Ajustavel

Dimensd&es Exteriores (LPA) 1440x610x147 mm



Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de cubas Gastronorm que este buffet suporta?

Este buffet foi concebido para acomodar até 4 cubas Gastronorm de tamanho GN1/1, ou
combinacdes equivalentes de tamanhos menores, oferecendo flexibilidade para diversas
necessidades de servico.

E possivel controlar a temperatura de forma precisa para diferentes tipos de alimentos?
Sim, o buffet integra um terméstato ajustavel, permitindo definir a temperatura entre +30 °C e +100
°C, garantindo que cada prato seja servido na sua condicao ideal.

Este equipamento é adequado para utilizacdo em eventos de catering ou apenas em
instalagdes fixas?
Sendo um modelo de encastrar, € ideal para instalagées fixas em buffets e linhas de servigco, embora
a sua eficiéncia o torne uma excelente opcdo para qualquer ambiente que requeira manutengéo de
alimentos quentes.

A placa vitroceramica é resistente e facil de limpar?
Sim, a superficie vitroceramica é conhecida pela sua durabilidade e resisténcia a riscos. Além disso,
a sua superficie lisa facilita a limpeza, assegurando a higiene necessaria em cozinhas profissionais.

Qual a principal vantagem do sistema de aquecimento por resisténcias de silicone?

O sistema de resisténcias de silicone posicionado sob a superficie vitroceramica garante uma
distribuicdo de calor extremamente regular em toda a area, resultando em conservacédo eficaz dos
alimentos e significativa poupanca de energia.



