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Cuba Gastronorm em Ac¢o Inox GN 2/1, 10 L, Profundidade 40 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.005 Modelo: Container GN2/1x40

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 2/1
650x530mm

40mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN2/1x40

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm profissional em ago inox (GN 2/1), 10 litros de capacidade e 40 mm

de profundidade. Essencial para cozinhas de hotelaria.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba de aco inoxidavel, no formato padrdo GN 2/1, é um elemento indispensavel para qualquer
cozinha ou operacdo de hotelaria. Concebida para otimizar o fluxo de trabalho e garantir a maxima
higiene, a sua capacidade de 10 litros é ideal para armazenar, preparar ou servir uma variedade de
alimentos. Produzida em material robusto, este contentor gastronorm assegura durabilidade e
resisténcia a ambientes profissionais exigentes.

A versatilidade deste recipiente permite a sua utilizacdo em bancadas refrigeradas, fornos, banhos-
maria ou expositores de buffet, mantendo sempre a frescura e a temperatura ideal dos seus
ingredientes ou pratos confecionados. A superficie lisa e 0 acabamento em aco inox facilitam a
limpeza, contribuindo para a manutencdo dos mais rigorosos padrées sanitarios exigidos no setor

alimentar.
AplicacBes Profissionais

Esta solugdo de armazenamento e servico € perfeitamente adequada para restaurantes, hotéis,
empresas de catering e qualquer cozinha profissional que necessite de contentores fiaveis e de alta
qualidade. A sua compatibilidade com os sistemas Gastronorm permite uma integracdo perfeita em
qualquer infraestrutura de cozinha existente, desde o armazenamento em camaras frigorificas a
apresentacao em buffets. A sua equipa vai apreciar a facilidade de manuseamento e a eficiéncia que
esta cuba proporciona no dia a dia.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Cuba Gastronorm
Formato GN 2/1 (530x650 mm)
Capacidade 10L

Profundidade 40 mm

Material Aco Inoxidavel



Pegas Sem pegas

Perguntas Frequentes

Para que tipo de aplicacdes esta cuba € mais adequada?

Esta cuba é ideal para armazenamento, preparacdo e servico de alimentos em cozinhas
profissionais, self-service, fornos e banhos-maria, devido a sua conformidade com o padréo
Gastronorm.

E possivel utilizar estas cubas em equipamentos de refrigerac&o e aquecimento?
Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite que esta cuba seja usada tanto em camaras
frigorificas como em fornos e banhos-maria, suportando grandes variacdes de temperatura.

Como se garante a higiene e a limpeza destas cubas?
Gracas ao seu material liso em aco inoxidavel, a limpeza € extremamente fécil, evitando a

acumulacao de residuos e garantindo a maxima higiene com o minimo esforco.

Qual a durabilidade esperada de uma cuba Gastronorm em aco inoxidavel?
As cubas em aco inoxidavel sdo conhecidas pela sua excecional durabilidade e resisténcia a
corrosdo, assegurando uma longa vida util mesmo sob uso intensivo em ambientes profissionais.

Esta cuba possui alguma caracteristica adicional para facilitar o manuseamento?
Esta versdo especifica ndo inclui pegas, o que a torna ideal para espacos confinados ou para ser
utilizada com acessoérios de elevacao padronizados compativeis com contentores sem pegas.



