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Cuba Gastronorm GN 1/1 Aco Inox 5L, Altura 40mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.011 Modelo: Container GN1/1x40

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/1
530x325mm

40mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/1x40

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/1 em ago inoxidavel, com 5 litros de capacidade e 40mm de
altura. Essencial para preparagdo, armazenamento e exposicdo de alimentos em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/1 — Cuba Inox Gastronorm — Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel é uma solucdo essencial para qualquer
cozinha profissional ou servico de restauracdo. Concebido para otimizar o armazenamento,
preparacdo e apresentacao de alimentos, oferece uma versatilidade notavel em diversas aplicacdes.
A sua construcao robusta garante durabilidade e resisténcia a corroséo, sendo ideal para suportar o
uso intensivo diario em ambientes de hotelaria e restauracao, desde a refrigeracdo ao aquecimento.

A conformidade com o padrédo Gastronorm assegura a sua compatibilidade com uma vasta gama de
equipamentos de cozinha existentes, facilitando a integracdo em banhos-maria, fornos combinados,
expositores refrigerados e carros de transporte. O design sem pegas maximiza o espaco utilizavel,
enquanto as bordas suaves contribuem para uma limpeza facil e segura, mantendo elevados
padrdes de higiene.

Aplicagbes Profissionais

Este contentor em inox é indispensavel em restaurantes, hotéis, cantinas e empresas de catering.
Serve perfeitamente para armazenar ingredientes frescos, marinar carnes, preparar refeicdes em
grande volume, ou como componente para buffets quentes e frios. A possibilidade de empilhamento
otimiza o armazenamento e agiliza as operagdes na cozinha, tornando-o um ativo valioso para a
eficiéncia operacional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Formato GN GN 1/1
Dimensdes (CxL) 530 x 325 mm

Capacidade 5 litros



Caracteristica Detalhe

Altura 40 mm
Material Aco Inoxidavel
Pegas Sem pegas

Perguntas Frequentes

Para que tipo de equipamentos este recipiente Gastronorm é compativel?

E compativel com uma ampla gama de equipamentos de cozinha profissional, incluindo fornos
combinados, banhos-maria, frigorificos, e expositores de buffet que aceitem o formato padrdo GN
1/1. A sua normalizacédo assegura um encaixe perfeito e funcionalidade otimizada.

Qual a capacidade e dimensdes exatas desta cuba?
Esta cuba possui uma capacidade de 5 litros e dimensdes de 530x325 mm, com uma altura de 40
mm. E ideal para por¢es médias e para otimizar o espaco em ambientes profissionais.

O aco inoxidavel é seguro para contacto com alimentos?

Sim, o aco inoxidavel € um material altamente higiénico e seguro para contacto com todos os tipos
de alimentos. E resistente & corroséo e ndo reage com &acidos alimentares, garantindo a qualidade e
seguranca das suas preparacgdes.

Este contentor pode ser lavado na méaquina de lavar louca industrial?

Absolutamente. O material em acgo inoxidavel e a auséncia de pegas facilitam a limpeza e permitem
a lavagem segura em maquinas de lavar louca industriais, suportando altas temperaturas e
detergentes profissionais.

Quais as principais vantagens de utilizar cubas Gastronorm em inox numa cozinha
profissional?

As principais vantagens incluem a padronizacdo de medidas que simplifica o fluxo de trabalho, a
durabilidade e resisténcia do aco inoxidavel, a facilidade de limpeza, e a versatilidade para diversas
aplicacdes, desde o armazenamento até ao servico de buffet.



