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Cuba Gastronorm Inox GN1/2 1.25L 20mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.024 Modelo: Container GN1/2x20

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/2
325X265mm

20mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/2x20

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN1/2 em ac¢o inoxidavel com 1.25L de capacidade e 20mm de

altura. Durabilidade e higiene para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN1/2 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Este recipiente GN 1/2 em aco inoxidavel é a solugéo ideal para o processamento e armazenamento
de alimentos em ambientes de cozinha profissional. A sua construcao robusta garante durabilidade e
resisténcia a corroséo, sendo perfeita para uma variedade de utilizacdes, desde a preparacéo até ao
servico.

A versatilidade desta cuba torna-a um elemento indispensavel para restaurantes, hotelaria e
gualquer estabelecimento de restauracdo. Facilita uma organizacéo eficiente e a manutencao de
padrdes de higiene elevados, contribuindo para a otimizagdo das operacdes diarias.

Aplicacbes Profissionais

Esta cuba Gastronorm é amplamente utilizada em balcdes refrigerados, buffets e estufas de
aquecimento, garantindo que os alimentos sdo mantidos a temperatura correta. E também uma
ferramenta fundamental para o armazenamento na despensa e no frigorifico, protegendo a frescura
dos ingredientes e pratos preparados.

A sua funcionalidade estende-se ao sistema de banho-maria, tanto para confecdo como para manter
a comida quente ou fria. A adaptabilidade deste contentor é inigualavel em qualquer cozinha
industrial, proporcionando flexibilidade na gestdo e apresentacao de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato GN GN 1/2
Dimensdes (CxL) 265x325 mm

Capacidade 1.25 Litros



Caracteristica Detalhe
Altura 20 mm

Pegas Sem pegas

Perguntas Frequentes

Qual o material de fabrico da cuba Gastronorm?

Esta cuba é fabricada em acgo inoxidavel de alta qualidade, reconhecido pela sua durabilidade,
resisténcia a corrosédo e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o uso profissional em
cozinhas e estabelecimentos de restauracéo.

Pode ser utilizada em fornos ou banho-maria?

Sim, o aco inoxidavel permite que esta cuba seja usada em fornos, banho-maria e outros
equipamentos de aquecimento, bem como em refrigeracdo, sendo altamente versétil para diversas
aplicac@es culinarias e de conservacgao.

E compativel com as tampas Gastronorm padr&o?

Sim, sendo uma cuba de formato GN 1/2, é totalmente compativel com as tampas Gastronorm de
tamanho correspondente, o que facilita o seu uso em sistemas padronizados de conservacdo e
transporte de alimentos.

E facil de limpar e manter?

O aco inoxidavel € um material que permite uma limpeza réapida e eficaz. Esta cuba pode ser lavada
na maquina de lavar loica industrial, mantendo as suas propriedades higiénicas e estéticas ao longo
do tempo.

Qual a capacidade e dimensdes exatas da cuba?

A cuba tem uma capacidade de 1.25 litros e dimensdes de 265x325 mm, com uma altura de 20 mm.
Estas especificacdes tornam-na ideal para porcdes individuais ou pequenas quantidades de
ingredientes, otimizando o espago na cozinha.



