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Cuba Gastronorm GN1/3 Inox - 1.5L, Altura 40mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.033 Modelo: Container GN1/3x40

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/3
325%176mm

40mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/3x40

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN1/3 em aco inoxidavel de 1.5L e 40mm de altura. Durabilidade e

higiene para cozinhas profissionais, restauragéo e hotelaria.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN1/3 — Cuba inox GN1/3 — Principais Vantagens

Essencial para qualquer cozinha profissional, este recipiente Gastronorm GN1/3 é fabricado em aco
inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e higiene. O seu design € otimizado para a
preparacdo, armazenamento e exposicao de alimentos, sendo compativel com a maioria dos
equipamentos de conservacdo e coccao. Perfeito para manter a organizacdo e a eficiéncia no seu
espaco de trabalho, a sua profundidade de 40mm permite uma utilizacdo versatil em diversos
contextos culinarios.

Aplicacdes Profissionais

Esta panela Gastronorm € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos como restaurantes,
hotéis, cantinas e servicos de catering. O seu tamanho GN1/3 adapta-se perfeitamente a buffets,
saladeiras refrigeradas e fornos, facilitando a gestéo de diferentes tipos de pratos e ingredientes. A
sua resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza tornam-no na escolha acertada para as exigéncias
continuas da restauracdo moderna e da hotelaria.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Container Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato GN GN1/3

Dimensbes 176x325 mm
Capacidade 1.5 litros

Altura 40 mm

Pegas Sem pegas



Perguntas Frequentes

Qual é a principal vantagem de usar cubas Gastronorm em ac¢o inoxidavel? As cubas em acgo
inoxidavel oferecem excelente durabilidade, resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza, tornando-
as ideais para ambientes profissionais de alta exigéncia.

Este recipiente GN1/3 pode ser utilizado em fornos? Sim, este tipo de recipiente Gastronorm em
aco inoxidavel é seguro para utilizacdo em fornos, bem como em banhos-maria e expositores
refrigerados.

E facil de limpar e manter? Com certeza. O acgo inoxidavel permite uma limpeza réapida e eficaz,
sendo compativel com maquinas de lavar louca industriais, o que ajuda a manter os padrdes de
higiene.

Este container possui tampas compativeis? As tampas para recipientes GN sao vendidas
separadamente, permitindo que escolha o tipo de tampa que melhor se adapta as suas
necessidades de conservacgao ou transporte.

Qual a capacidade ideal para a minha operacdo? A capacidade de 1.5 litros e altura de 40mm é
versatil para pequenas porcgdes, ingredientes ou para organizacdo em servigos de buffet com rotacéo
frequente.



