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Cuba Gastronorm 1/4 Aco Inox 4 L, Altura 150 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.036 Modelo: Container GN1/4x150

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/4
265x162mm

150mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/4x150

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 1/4 em ag¢o inoxidavel com 4 litros de capacidade. Ideal para

armazenamento e servico em cozinhas profissionais e restauracao.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm 1/4 — Principais Vantagens

Essencial para qualquer cozinha profissional, este recipiente gastronémico garante a maxima higiene
e organizacdo na manipulacdo e armazenamento de alimentos. Fabricado em aco inoxidavel
robusto, suporta uso intensivo e facilita a confecédo diaria de refeicbes, desde a preparacdo ao
servigo. A sua padronizacdo GN 1/4 permite uma integracdo perfeita em sistemas de refrigeracéo,
aguecimento e exposi¢ao, otimizando o fluxo de trabalho e a conservacdo dos ingredientes.

Aplicagcbes Profissionais

Com um design versétil, este contentor € ideal para restaurantes, servicos de catering, cantinas e
hotéis. Pode ser utilizado para armazenar produtos frescos, como frutas e legumes, organizar
ingredientes no frigorifico ou para servir alimentos em balc6es de buffet. A sua composi¢cdo em ago
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o um elemento indispensavel em
qualquer ambiente de restauracdo que preze pela eficiéncia e qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Container Gastronorm
Formato GN GN 1/4

Dimens&es (mm) 265x162

Capacidade 4 Litros

Altura 150 mm

Material Aco Inoxidavel

Pegas Sem pegas

Perguntas Frequentes



Qual a principal vantagem de usar cubas Gastronorm em ac¢o inoxidavel?
A principal vantagem é a sua durabilidade, resisténcia a corrosédo e facilidade de higienizacao,
garantindo a seguranca alimentar e uma longa vida Util em ambientes de cozinha profissional.

Este contentor é compativel com que tipo de equipamentos de cozinha?

E compativel com uma vasta gama de equipamentos padrdo Gastronorm, incluindo banhos-maria,
fornos combinados, expositores refrigerados e carros de transporte, devido ao seu formato GN 1/4
padréo.

Posso utilizar esta cuba para congelagcéo ou aquecimento de alimentos?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite que esta cuba seja usada tanto para congelagéao,
como para aquecimento e manutencdo de temperatura, sendo versatil para diversas aplicacfes
culinérias.

Como devo limpar e manter a minha cuba Gastronorm de aco inoxidavel?
Recomenda-se a lavagem manual ou em maquina de lavar loica industrial com detergentes neutros.
Evite produtos abrasivos para preservar o acabamento do aco e garantir a sua durabilidade.

Existem tampas ou outros acessoérios compativeis com esta cuba?

Sim, esta cuba GN 1/4 é compativel com tampas e outros acessoérios padrao Gastronorm do mesmo
formato, disponiveis separadamente, que podem ajudar a selar, aguecer ou apresentar 0s seus
alimentos de forma mais eficaz.



