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Cuba Gastronorm GN 1/4 Inox 1.8L, Alt. 65mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.038 Modelo: Container GN1/4x65

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/4
265x162mm

695mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/4x65

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/4 em ago inoxidavel de 1.8L e 65mm de altura. Ideal para

preparagéo, armazenamento e exposi¢ao de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba em aco inoxidavel, com o formato padronizado Gastronorm 1/4, é um utensilio essencial
para qualquer cozinha profissional. A sua capacidade de 1.8 litros e altura de 65mm tornam-na
versatil para armazenamento, preparagdo ou servico de alimentos. Construida para resistir ao uso
diario intensivo, proporciona durabilidade e facilidade de limpeza, garantindo a méxima higiene
alimentar.

O design robusto e as dimensdes standardizadas asseguram compatibilidade com uma vasta gama
de equipamentos de hotelaria, desde balcdes refrigerados a banhos-maria. E a escolha ideal para
organizar eficientemente o seu espaco de trabalho e manter os ingredientes frescos e bem
apresentados.

AplicacOes Profissionais

Perfeita para restaurantes, servicos de catering, buffets e hotelaria, esta pequena bacia
gastrondmica adapta-se a ambientes onde a organizacao e a conservagéo de alimentos sao cruciais.
A sua utilizacao abrange desde o armazenamento de pequenas por¢cdes de ingredientes frescos até
a exposicao em buffets refrigerados, mantendo a qualidade e a temperatura adequada dos produtos.
E também um elemento fundamental no transporte seguro de molhos, guarnicbes ou

acompanhamentos.

A resisténcia do material permite a sua utilizacdo em altas e baixas temperaturas, tornando-a um
investimento inteligente para otimizar os processos de confe¢éo e servigo na sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Contentor Gastronorm
Formato GN GN 1/4
Material Aco Inoxidavel

Dimensdes (CxL) 265x162 mm



Altura 65 mm

Capacidade 1.8L

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de usar cubas Gastronorm em acgo inoxidavel?
As cubas em aco inoxidavel oferecem excelente durabilidade, resisténcia a corroséo e facilidade de
higienizac&o, sendo ideais para ambientes de cozinha exigentes.

Este contentor GN 1/4 é compativel com que tipo de equipamentos de cozinha?
E compativel com todos os equipamentos que aceitam o formato Gastronorm 1/4, como balcdes
refrigerados, banhos-maria, fornos combinados e expositores.

Posso utilizar esta cuba para cozinhar no forno?
Sim, o aco inoxidavel é adequado para uso em fornos, permitindo que esta cuba seja utilizada tanto
na prepara¢do como na cozedura de alimentos.

E seguro lavar esta cuba na maquina de lavar loica industrial?
Absolutamente. O aco inoxidavel de alta qualidade permite uma lavagem eficaz e segura em
magquinas de lavar loica industriais, suportando altas temperaturas.

Existem tampas ou outros acessoérios disponiveis para esta cuba Gastronorm?
Sim, existem diversas tampas e outros acessorios padronizados para o formato GN 1/4, vendidos
separadamente, que complementam a funcionalidade desta cuba.



