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Cuba Gastronorm GN 1/1 Perfurada, 14 L, Altura 100 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.047 Modelo: Container GN1/1x100

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/1x100

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/1 perfurada em aco inox, ideal para cozedura a vapor,

drenagem e armazenamento em cozinhas profissionais. Capacidade de 14L.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/1 — Cuba GN Perfurada — Principais Vantagens

Este recipiente gastronorm perfurado em aco inoxidavel € uma adi¢cdo essencial para qualquer
cozinha profissional, oferecendo durabilidade e versatilidade. Concebido para otimizar a preparacao,
cozedura e armazenamento de alimentos, facilita a drenagem e a circulacao de ar, sendo ideal para
uma vasta gama de aplica¢des culinarias. A sua construcdo robusta garante uma longa vida (util,
resistindo as exigéncias diarias do setor da restauracédo e hotelaria, e cumpre rigorosos padrdes de
higiene alimentar.

Aplicacdes Profissionais

Perfeito para o seu restaurante, hotel ou servico de catering, esta cuba gastronorm é indispenséavel
para processos como cozedura a vapor, banho-maria, arrefecimento rapido ou drenagem de
alimentos. A sua compatibilidade com uma variedade de equipamentos de cozinha, desde fornos a
buffets e vitrines refrigeradas, assegura uma gestdo de alimentos eficiente e organizada. A
padronizacdo GN 1/1 contribui para um fluxo de trabalho simplificado e uma utilizacéo otimizada do
espaco.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Cuba Gastronorm Perfurada
Formato Gastronorm GN 1/1

Dimensdes (CxL) 530325 mm

Altura 100 mm

Capacidade 14 litros

Material Aco Inoxidavel

Perfuractes Sim



Perguntas Frequentes

Para que se utiliza uma cuba Gastronorm perfurada?
As cubas Gastronorm perfuradas sdo ideais para cozedura a vapor, banho-maria, drenagem de
liquidos e arrefecimento rapido de alimentos, garantindo uma circulacéo uniforme de calor ou frio.

E compativel com todos os equipamentos de cozinha profissionais?
Sim, o formato GN 1/1 é um padrao internacionalmente reconhecido, o que o torna compativel com a
maioria dos fornos, banhos-maria, buffets e vitrines refrigeradas profissionais.

Qual a capacidade desta cuba?
Esta cuba tem uma capacidade generosa de 14 litros, sendo adequada para a preparagcédo e

armazenamento de grandes volumes de alimentos em ambientes de restauracdo movimentados.

O material é resistente e duravel?
Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta cuba oferece excelente resisténcia a corrosao,
durabilidade e é facil de limpar, suportando o uso intensivo diario.

Pode ser utilizada em fornos de conveccao?
Sim, a resisténcia do acgo inoxidavel e as perfuracdes permitem que esta cuba seja usada com
seguranca em fornos de conveccao, promovendo uma cozedura mais uniforme.



