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Cuba Gastronorm GN 1/9 Inox 0.6L, 65mm Altura

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.046 Modelo: Container GN1/9x65
Marca: Magnus EAN: N/D
Dimensdes: 176 x 108 x 65 cm

Imagens do Produto
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65mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/9x65

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/9 em ac¢o inoxidavel de 0.6 litros, com 65mm de altura.

Padronizada para uso profissional em cozinhas, buffets e refeitorios.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba Gastronorm em aco inoxidavel € um recipiente essencial para qualquer cozinha
profissional, garantindo a organizacdo e a conservacdo eficiente dos seus alimentos. A sua
construcdo robusta e as dimensdes padronizadas GN 1/9 tornam-na versatil para diversas
aplicacdes, desde o armazenamento no frio até ao servico em buffets. A auséncia de pegas otimiza o
espaco, garantindo um encaixe perfeito em suportes e carrinhos.

Com uma capacidade de 0,6 litros e 65 mm de altura, esta vasilha é ideal para por¢des individuais,
molhos, condimentos ou pequenos acompanhamentos, reduzindo o desperdicio e facilitando o
controlo das quantidades. E uma solucdo duradoura que resiste a corrosdo e mantém a higiene
exigida no setor alimentar. A integracdo desta peca no seu equipamento diario promete simplificar as
operacdes e melhorar a apresentacéao culinaria.

AplicacBes Profissionais

Este contentor GN 1/9 é uma peca indispensavel em cozinhas de restaurantes, hotéis e servigos de
catering, onde a padronizacdo e a versatilidade sdo cruciais. E perfeito para utilizacdo em banhos-
maria, vitrines refrigeradas, fornos combinados, carros de distribuicdo de alimentos ou simplesmente
para organizacdo no frigorifico. A sua resisténcia a temperaturas extremas permite a passagem
direta do frio para o calor, otimizando o fluxo de trabalho e assegurando a méaxima eficiéncia. Este
recipiente adapta-se perfeitamente aos requisitos rigorosos da industria alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Capacidade 0.6 litros
Dimensdes (CxLxA) 176 x 108 x 65 mm

Padrdo Gastronorm GN 1/9



Com Pegas N&o

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada desta cuba Gastronorm?

Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta cuba estd concebida para uma utilizacao
intensiva em ambientes profissionais, garantindo uma durabilidade e resisténcia excecionais a longo
prazo. A sua robustez assegura que o investimento € rentavel e confiavel para a sua cozinha.

Esta cuba pode ser utilizada em fornos?
Sim, o aco inoxidavel € um material resistente a altas temperaturas, permitindo que esta cuba seja
utiizada em fornos, banhos-maria e vitrines aquecidas, tornando-a extremamente versatil para

diversas preparacgdes culinarias.

E facil de limpar e manter?

Absolutamente. O ago inoxidavel possui uma superficie lisa e ndo porosa, facilitando a limpeza e a
desinfecdo, o que é crucial para manter os rigorosos padrées de higiene em cozinhas profissionais.
Pode ser lavada a mao ou em maquina de lavar loica industrial.

Posso usar esta cuba para armazenamento a frio?
Sim, perfeitamente. Esta cuba é ideal para armazenamento de alimentos em ambientes refrigerados
ou congelados, ajudando a manter a frescura dos ingredientes. O seu tamanho padronizado permite

encaixe eficiente em armarios e bancadas refrigeradas.

Existe alguma tampa compativel para esta cuba?

Sim, esta cuba Gastronorm GN 1/9 é compativel com tampas padrdo GN 1/9, vendidas
separadamente, que podem ajudar a reter a humidade, prolongar a frescura dos alimentos e facilitar
o transporte. Verifique as opc6es de acessorios disponiveis para encontrar a melhor solugao.



