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Cuba Gastronorm 1/9 Inox - 1 Litro, Altura 100mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.045 Modelo: Container GN1/9x100

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

GN 1/9
176X108mm

100mm

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/9x100

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 1/9 em aco inoxidavel, ideal para cozinhas profissionais. Capacidade

de 1L, altura de 100mm, perfeita para organizacao e servi¢o de alimentos.

Descricao Completa

cuba gastronorm 1/9 — Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Este recipiente em aco inoxidavel, com o formato padronizado Gastronorm 1/9, foi concebido para
otimizar o armazenamento e a apresentacdo de alimentos em cozinhas profissionais. A sua
construcdo robusta garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, sendo ideal para uma utilizacéo
intensiva em ambientes de restauracdo. A capacidade de 1 litro e a profundidade de 100 mm tornam-
no versatil para diversas aplicagfes, desde a organizacao de ingredientes a pequenas por¢des em
buffets. A auséncia de pegas permite uma integracdo eficiente em sistemas de refrigeracdo e
aguecimento.

AplicacOes Profissionais

A versatilidade desta cuba torna-a um elemento indispensavel em cozinhas de restaurantes,
cozinhas de hotelaria, servicos de catering e refeitorios. E perfeita para armazenar molhos,
temperos, acompanhamentos, pequenas guarnicdes ou até mesmo para apresentar condimentos e
coberturas em buffets. A sua conformidade com as normas Gastronorm assegura a compatibilidade
com a maioria dos equipamentos profissionais de refrigeracédo, fornos combinados, banhos-maria e
expositores, facilitando a gestado do fluxo de trabalho e a manutengéo da higiene alimentar no seu
estabelecimento.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Material Aco Inoxidavel
Formato GN GN 1/9
Dimensoes 176x108 mm

Capacidade 1 Litro



Caracteristica Detalhe
Altura 100 mm

Pegas N&o incluidas

Perguntas Frequentes

Para que se utiliza uma cuba Gastronorm de tamanho GN 1/9?

As cubas GN 1/9 sédo ideais para pequenas quantidades de alimentos, como molhos, especiarias,
condimentos, ou para porgdes individuais em buffets, otimizando o espago e a organizagdo na
cozinha.

E possivel utilizar esta cuba em fornos ou banhos-maria?
Sim, o aco inoxidavel € um material resistente a altas e baixas temperaturas, permitindo que esta
cuba seja usada em fornos, banhos-maria, frigorificos e congeladores sem problemas.

Como posso garantir a correta higiene e durabilidade da cuba?
Para manter a sua cuba em perfeito estado, recomenda-se a limpeza regular com detergentes
neutros e uma boa secagem para evitar a acumulacao de residuos e oxidagao.

Esta cuba é compativel com todas as tampas Gastronorm?
Sim, desde que a tampa seja também de formato GN 1/9, ela encaixara perfeitamente, garantindo
uma vedacédo adequada para os alimentos.

Qual a diferenca entre uma cuba lisa e uma perfurada?
Uma cuba lisa é usada para liquidos ou alimentos que ndo necessitam de drenagem, enquanto uma
perfurada é ideal para escoar, cozer a vapor ou manter alimentos acima de liquidos.



