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Cuba Gastronorm GN 1/2 Perfurada Inox — 6.5 L

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.053 Modelo: Container GN1/2x100

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/2x100

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel perfurado, com 6.5 litros de capacidade.

Ideal para cozer a vapor, escorrer e armazenar alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm Perfurada — Principais Vantagens

Esta cuba de aco inoxidavel, com formato GN 1/2 e capacidade para 6.5 litros, € um componente
essencial para qualquer cozinha profissional, oferecendo versatilidade e durabilidade. O seu design
perfurado permite uma drenagem eficiente de liquidos, ideal para cozer a vapor, escorrer alimentos
ou manter produtos frescos sem excesso de humidade. Uma ferramenta indispenséavel que garante
uma gestao alimentar higiénica e eficaz, adequada para os ambientes de restauragdo mais
exigentes.

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente gastronomico é perfeitamente adequado para uma vasta gama de operacdes na
hotelaria e restaurac@o. Pode ser utilizado em sistemas de banho-maria para manter alimentos
guentes, como recipiente de cozedura a vapor, ou para armazenar vegetais lavados, frutas e outros
ingredientes, assegurando a ventilagdo e evitando o acumular de agua. E um artigo pratico para
preparacao e servico, otimizando o fluxo de trabalho e a apresenta¢éo nas suas instalacdes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Recipiente Cuba Gastronorm
Formato GN 1/2
Dimensoes (CxL) 265 x 325 mm
Profundidade 100 mm
Capacidade 6.5 litros

Material Aco Inoxidavel

Caracteristicas Especificas Perfurada



Perguntas Frequentes

Para que serve uma cuba Gastronorm perfurada?

A cuba perfurada permite a drenagem de liquidos, sendo ideal para cozinhar a vapor, escorrer
alimentos como massas e vegetais, ou para manter produtos frescos na camara frigorifica sem
acumulacao de humidade.

Qual a capacidade desta cuba?
Este recipiente possui uma capacidade de 6.5 litros. E um volume adequado para por¢des médias a
grandes, facilitando a gestdo de alimentos em cozinhas profissionais de variados tamanhos.

Pode ser utilizada em alta temperatura, como num forno?

Sim, por ser fabricada em aco inoxidavel, esta panela é resistente a altas temperaturas. Pode ser
usada em fornos, banhos-maria ou em equipamentos de aquecimento, garantindo durabilidade e
seguranca alimentar.

E facil de limpar e manter?

Absolutamente. O aco inoxidavel € um material conhecido pela sua facilidade de limpeza e higiene.
Esta panela pode ser lavada manual ou automaticamente, sendo adequada para maquinas de lavar
loica industriais.

E compativel com outros equipamentos Gastronorm?

Sim, o formato GN 1/2 é um padréo internacional. Esta cuvete € compativel com a maioria dos
equipamentos gastronémicos que aceitam recipientes com as mesmas dimensdes padrdo, como
buffets, banhos-maria e armarios refrigerados.



