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Cuba Gastronorm GN 1/2 Perfurada Inox 2L - 40mm

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.055 Modelo: Container GN1/2x40

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo Container GN1/2x40

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/2 perfurada em ago inox com 2 litros de capacidade. Ideal para

cozinhas profissionais, restauragéo e hotelaria, otimiza o preparo de alimentos.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 1/2 Perfurada — Cuba Gastronorm Perfurada — Principais

Vantagens

Este recipiente Gastronorm GN 1/2 perfurado de 2 litros € a solucao ideal para a sua cozinha
profissional. Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garante durabilidade e higiene para lidar
com os desafios diarios da restauracdo. A sua concecao perfurada otimiza a drenagem e a
circulagéo de calor, tornando-o perfeito para assar, cozinhar a vapor ou manter alimentos quentes de
forma eficiente. Um investimento inteligente para qualquer negoécio que preze pela funcionalidade e
manutencao da qualidade dos seus ingredientes.

AplicacOes Profissionais

As cubas Gastronorm perfuradas séo elementos indispenséveis em cozinhas de hotéis, restaurantes,
cantinas e servicos de catering. A sua capacidade de 2 litros e dimensfes padrdo GN 1/2 (265x325
mm) permitem uma integracéo perfeita em sistemas de bufete, banhos-maria, fornos de conveccéo e
armarios de aquecimento. E a escolha perfeita para descongelar, marinar ou simplesmente
armazenar alimentos, garantindo que os liquidos indesejados sejam eficazmente escoados.

Versatilidade e eficiéncia para o seu negdcio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica
Tipo de Produto
Formato

Material
Caracteristicas
Dimensdes (CxL)

Altura

Detalhe

Cuba Gastronorm

GN 1/2

Aco Inoxidavel

Perfurado

265x325 mm

40 mm



Caracteristica Detalhe

Capacidade 2 Litros

Perguntas Frequentes

Para que serve uma cuba Gastronorm perfurada?
Uma cuba Gastronorm perfurada € utilizada para cozinhar a vapor, escorrer liquidos, descongelar
alimentos ou para manter a temperatura em banhos-maria, otimizando a circulacéo de ar e calor.

Em que tipo de equipamentos posso usar esta cuba GN 1/2?
Pode ser usada em fornos de conveccao, banhos-maria, carrinhos de transporte aquecidos, e
frigorificos ou cAmaras de refrigeragédo que aceitem as dimensdes Gastronorm padrao.

Qual a diferenca entre uma cuba perfurada e uma lisa?
As cubas perfuradas permitem a drenagem de liquidos e a passagem de calor ou vapor, enquanto as
lisas séo ideais para conter alimentos liquidos ou com molhos.

Este recipiente é seguro para contacto com alimentos?
Sim, por ser fabricado em aco inoxidavel, € um material higiénico e seguro para contacto direto com
alimentos, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

E facil de limpar e manter?
Sim, o aco inoxidavel é um material que facilita a limpeza e a manutencao, sendo resistente a
corrosao e podendo ser lavado na maquina de lavar loica industrial.



