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Tampa GN 1/2 sem Recorte para Colher

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.059 Modelo: TSEPCGN1/2

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

L
Especificacoes
Marca Magnus
Modelo TSEPCGN1/2

Descricao Resumida




Tampa GN 1/2 sem recorte, ideal para maxima vedacdo e higiene em cozinhas

profissionais. Perfeita para conservagéo de alimentos.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a gestdo de alimentos em ambientes de restauragdo profissional, esta
cobertura para cubas Gastronorm (GN) de tamanho 1/2 assegura a higiene e a preservacao da
frescura. A auséncia de recorte para colher confere-lhe uma vedacdo superior, ideal para o
armazenamento de preparacgfes culinarias, garantindo que os ingredientes se mantém nas melhores
condicbes até ao momento de servir. Essencial para qualquer tipo de cozinha, desde a restauracéo
de grande volume a servicos de catering, esta peca adapta-se perfeitamente as exigéncias do dia a
dia.

AplicacOes Profissionais

Com a sua construgdo robusta, esta cobertura é indispensavel em cozinhas de hotelaria, refeitorios,
pastelarias e charcutarias. Facilita o empilhamento seguro de cubas GN, maximizando o espaco de
armazenamento em camaras frigorificas ou bancadas de preparacdo. A limpeza é simplificada
gracas a sua superficie lisa e resistente, contribuindo para manter os mais elevados padrdes de

higiene alimentar exigidos no setor.
Caracteristicas Técnicas

Atributo Valor
Tipo Tampa para cuba Gastronorm
Tamanho GN 1/2

Recorte para colher N&o

Perguntas Frequentes

Para que se destina esta tampa GN?

Esta tampa foi concebida especificamente para cobrir cubas Gastronorm de tamanho GN 1/2,
garantindo uma vedacdo eficaz para a conservagdo e transporte de alimentos em ambientes
profissionais.

Qual a vantagem de ndo ter recorte para colher?<nA auséncia de recorte para colher permite uma
vedagdo mais completa, o que é crucial para manter a temperatura e a frescura dos alimentos,



prevenindo a contaminagdo cruzada e derrames.

E compativel com todas as cubas GN 1/2?Sim, esta tampa é fabricada de acordo com as normas
Gastronorm e é compativel com qualquer cuba GN 1/2 padrao, independentemente do material.

Este produto é adequado para lavagem em maquina de loica profissional?
Sim, a sua construcdo robusta e materiais de qualidade permitem a lavagem segura em maquinas de
loica industriais, facilitando a manutencéo e a higiene.

Pode ser utilizada para aquecimento ou refrigeragdo de alimentos?

A tampa GN 1/2 é versétil e pode ser utilizada tanto para manter os alimentos refrigerados em
camaras, como para cobrir alimentos em banhos-maria ou estufas de aquecimento, sempre dentro
dos limites de temperatura aplicaveis ao material.



