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Tampa de Aco Inoxidavel GN 2/4

Informacoes do Produto

SKU: MS0190.271.058 Modelo: TSEPCGNZ2/4

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

L
Especificacoes
Marca Magnus
Modelo TSEPCGNZ2/4

Descricao Resumida




Tampa de aco inoxidavel robusta para cubas Gastronorm GN 2/4. Essencial para

manter a frescura e higiene dos alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

tampa gastronorm GN 2/4 — Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cobertura em aco inoxidavel, concebida para cubas Gastronorm 2/4, é uma solugéo robusta e
higiénica para cozinhas profissionais. Ajuda a preservar a temperatura e a frescura dos alimentos, ao
mesmo tempo que assegura uma protecao eficaz contra contaminacéo externa, contribuindo para a
seguranca alimentar no seu estabelecimento. A sua durabilidade e facilidade de limpeza tornam-na
numa adicdo indispensavel para qualquer operacdo gastronémica.

Aplicagcbes Profissionais

A versatilidade desta protecdo adequa-se perfeitamente a diversos setores, desde restaurantes e
hotelaria até servicos de catering e refeitérios institucionais. E ideal para cobrir e armazenar
ingredientes, preparagfes ou alimentos prontos a servir nas mais variadas situacdes, desde buffets a
camaras frigorificas. A sua compatibilidade com as dimensdes standard GN 2/4 otimiza o fluxo de
trabalho e permite uma organizacao eficiente dos espagos de armazenamento e exposicao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Tampa para Cuba Gastronorm
Dimenséo GN 2/4

Material Aco Inoxidavel

SKU MS0190.271.058

Preco 13€

Perguntas Frequentes

Qual a principal funcdo desta tampa?
A principal funcdo desta tampa € proteger os alimentos armazenados em cubas Gastronorm 2/4,
mantendo a temperatura ideal e prevenindo a contaminacdo. Garante a higiene e a seguranca



alimentar em ambientes profissionais.

Esta tampa é adequada para uso em fornos?

Sim, as tampas em aco inoxidavel sdo geralmente seguras para uso em fornos, mas é sempre
recomendavel verificar a faixa de temperatura maxima suportada pelo fabricante para evitar danos
ou deformagoes.

E facil de limpar e higienizar?
Com efeito, o aco inoxidavel € um material que facilita imenso a limpeza e a desinfe¢cdo. Pode ser
lavado & méo ou na maquina de lavar louca industrial, garantindo elevada higiene.

Pode ser utilizada em camaras frigorificas?

Certamente, esta cobertura é perfeitamente adequada para uso em camaras frigorificas ou arcas de
congelacdo, ajudando a manter os alimentos frescos e protegidos contra odores indesejados e
ressecamento.

Esta tampa serve para qualquer tipo de cuba Gastronorm?
Nao, esta tampa é especificamente concebida para cubas Gastronorm de tamanho 2/4. Para outros
tamanhos, como GN 1/1 ou GN 1/6, sera necessaria uma tampa de dimensao correspondente.



