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Marmita Elétrica Industrial 200L Aquecimento Indireto

Informacoes do Produto

SKU: MS1115.824.002 Modelo: PQF.IE-200/N

Marca: Icos EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Icos

Modelo PQF.IE-200/N

Descricao Resumida



Marmita elétrica industrial 200L com aquecimento indireto para cozinhas profissionais.

Garante seguranca e eficiéncia na cozedura de grandes volumes de alimentos.

Descricao Completa

Marmita Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais, esta panela de cozedura elétrica de 200 litros garante um
aquecimento indireto eficiente e seguro. E ideal para a preparacio de grandes volumes de alimentos,
como sopas, caldos e guisados, mantendo-os a temperatura ideal de forma continua. A sua
construcdo robusta e os sistemas de seguranca integrados oferecem fiabilidade excecional,
permitindo que a sua equipa se foque na exceléncia culinaria.

AplicacOes Profissionais

Esta marmita industrial é a solugcéo perfeita para restaurantes de grande porte, cantinas, refeitérios
escolares e hospitalares, e cozinhas de hotelaria que requerem capacidade e desempenho
superiores. A facilidade de controlo da temperatura e os multiplos sistemas de seguranga tornam-no
num equipamento indispensavel para producBes de alto volume, garantindo a qualidade e a
padronizacdo das refeicdes servidas. A automatizacdo do enchimento de agua na dupla parede
simplifica a operacao diaria e otimiza a produtividade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 200 litros

Método de Aquecimento Indireto (resisténcias blindadas em liga Incoloy)
Controlo de Poténcia Regulador de energia

Termostato de seguranga com bloqueio por sobreaquecimento ou
Seguranca .
falta de agua

Controlo de Agua (Dupla _ . o _ o
Torneiras méximo / minimo, enchimento automatico
Parede)



Caracteristica Detalhe

Controlo de Presséao (Dupla Pressoéstato de trabalho, valvula de seguranca (0.5 bar), valvula

Parede) de depressao, manémetro
Alimentacao 400V-3N-50Hz
Dimensbes (LPA) 1000x1150x850 mm

Perguntas Frequentes

Qual arecomendacao para a instalagdo desta marmita industrial?
E obrigatéria a ligacdo a um sistema de filtragem de agua para garantir o bom funcionamento e a
longevidade do equipamento, protegendo-o de impurezas e calcario.

Como é controlada a temperatura na marmita?
A temperatura é controlada através de um termdstato de seguranca, que bloqueia o sistema em caso
de sobreaquecimento ou falta de 4gua, garantindo a maxima seguranca durante a operacéo.

E possivel ajustar a poténcia de aquecimento?
Sim, a poténcia de aquecimento € ajustavel por meio de um regulador de energia, 0 que permite
adaptar a intensidade do calor as necessidades especificas de cada preparacéo culinaria.

Quais os sistemas de controlo de presséo incorporados?

A marmita possui um pressodstato de trabalho, uma valvula de seguranca calibrada a 0.5 bar, uma
valvula de depressdo e um mandmetro, todos concebidos para um controlo preciso e seguro da
pressao na dupla parede.

Por que devo escolher uma marmita com aguecimento indireto?

O aquecimento indireto, através de resisténcias blindadas, oferece uma distribuicdo de calor mais
uniforme, prevenindo que os alimentos queimem no fundo da taca e otimizando a eficiéncia
energética.



