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Marmita Elétrica Industrial 300L ¢/ Autoclave

Informacoes do Produto

SKU: MS1115.824.012 Modelo: PQF.IE-300/A

Marca: Icos EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Icos

Modelo PQF.IE-300/A

Descricao Resumida



Marmita elétrica industrial de 300 litros com autoclave para aquecimento indireto e

controlo de seguranga avancgado. ldeal para grandes cozinhas.

Descricao Completa

Marmita Elétrica 300L Autoclave — Marmita Elétrica — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas de grande volume, esta panela de coccao elétrica de 300 litros distingue-se
pelo seu aquecimento indireto com resisténcias blindadas em liga Incoloy. A sua capacidade de
ajustamento de poténcia através de um regulador de energia permite um controlo preciso da
confegdo. A seguranga esti garantida com um termoéstato de seguranca robusto e um sistema de
bloqueio por sobreaquecimento ou falta de agua, assegurando um funcionamento fiavel e
economizador de energia. A inclusdo de um autoclave acelera o processo de cocgdo sob pressao,
otimizando o seu tempo de producéo.

AplicacOes Profissionais

Este tacho industrial € uma solucéo ideal para restaurantes, refeitorios, hotéis e outras instalagcées de
hotelaria que requerem a preparacdo de grandes quantidades de alimentos. A sua construcao e
funcionalidades avancadas permitem cozinhar uma vasta gama de pratos, desde sopas e guisados a
molhos e massas, com eficiéncia e consisténcia. A facilidade de operacdo e 0os mecanismos de
seguranca integrados tornam-no um ativo valioso para qualquer cozinha profissional, contribuindo
para a organizacdo e a produtividade da sua equipa. E primordial que a instalagéo seja feita com
ligacdo a um sistema de filtragem de agua.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 300 litros

Tipo de Aquecimento Indireto com resisténcias blindadas em liga Incoloy
Controlo de Poténcia Regulador de energia ajustavel

Termostato de seguranca com bloqueio por sobreaquecimento ou
Seguranca )
falta de 4gua

Controlo de Agua Torneiras maximo/minimo na dupla parede, enchimento automatico



Caracteristica Detalhe

_ Pressostato, valvula de seguranga (0.5 bar), valvula de depresséo
Controlo de Presséo .
e manémetro

Tenséo de Alimentacao
400V-3N-50Hz

Padrao
Autoclave Incluido
Dimensdes (LPA) 1200x1270x900 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta marmita elétrica?
Esta marmita elétrica profissional possui uma generosa capacidade de 300 litros, sendo ideal para a
confecdo de grandes volumes de alimentos em ambientes de cozinha industrial.

E necessério ligar a marmita a um sistema de filtragem de agua?

Sim, é obrigatéria a ligacdo a um sistema de filtragem de agua para o correto funcionamento e
manutencdo do equipamento, assegurando a qualidade da agua utlizada no processo de
aguecimento.

Que tipo de aquecimento utiliza a marmita?

A marmita utiliza um sistema de aquecimento indireto através de resisténcias blindadas em liga
Incoloy, garantindo uma distribuicao de calor uniforme e eficiente, com a vantagem de um regulador
de energia para ajustar a poténcia.

Que mecanismos de seguranca estao integrados?

Este equipamento inclui um termdéstato de seguranca resistente com bloqueio automatico por
sobreaquecimento da temperatura ou por falta de agua, bem como controlo de pressdo por
pressostato e valvula de seguranca calibrada a 0.5 bar, para sua total tranquilidade.

Como é controlada a pressao interna da dupla parede?

A pressao na dupla parede é controlada de forma eficaz através de um pressostato de trabalho, uma
valvula de seguranca calibrada a 0.5 bar, uma valvula de depressédo e um manoémetro, permitindo um
acompanhamento constante e seguro.



