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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Suporte para Forno a Carvão XXL

Informacoes do Produto

SKU: MS1190.837.004 Modelo: Mesa 80 XXL Silver

Marca: Pira EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pira

Modelo Mesa 80 XXL Silver

Descricao Resumida



Mesa de suporte robusta e segura para fornos a carvão XXL e outros fornos industriais.

Otimiza o espaço e a eficiência na cozinha profissional.

Descricao Completa

mesa forno carvão — Mesa para Forno - Principais Vantagens

Concebida para otimizar o espaço e a eficiência na sua cozinha profissional, esta mesa de apoio

robusta oferece uma base sólida e segura para fornos a carvão de grandes dimensões. A sua

construção pensada para ambientes exigentes garante durabilidade e facilidade de manutenção,

essenciais para o fluxo de trabalho contínuo em estabelecimentos de restauração.

Com um design que suporta o peso e o calor de equipamentos de confeção como fornos

combinados ou fornos convector, esta plataforma é crucial para manter a ordem e a segurança. É a

solução ideal para cozinhas que necessitam de um suporte fiável e de longa duração para os seus

aparelhos culinários mais pesados.

Aplicações Profissionais

Este suporte é perfeito para uma vasta gama de negócios na área de hotelaria, incluindo

restaurantes que utilizam fornos a lenha, pizzarias com fornos industriais e cozinhas de catering que

necessitam de uma base robusta para o seu forno convetor. A sua capacidade de suportar cargas

elevadas torna-o indispensável para qualquer operação culinária de grande volume que utilize fornos

de alta performance.

É igualmente adequado para pastelarias que implementam fornos de grande capacidade, garantindo

que o seu equipamento esteja sempre numa posição ergonómica e segura para os operadores. Uma

base de apoio como esta é fundamental para otimizar o espaço e a funcionalidade em qualquer

cozinha profissional.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo de Produto Mesa de Suporte para Forno

Compatibilidade Forno a carvão PIRA 80 XXL

Material N/A (Recomendado: Aço Inoxidável para uso profissional)



Característica Detalhe

Dimensões N/A

Características Específicas Robusta, ideal para equipamentos pesados

Perguntas Frequentes

Esta mesa de apoio é adequada para qualquer tipo de forno industrial?

É especificamente desenhada para fornos a carvão de grande porte, como o modelo PIRA 80 XXL,

mas a sua robustez permite suportar outros fornos combinados ou convectores de dimensões e peso

compatíveis. Verifique sempre as dimensões do seu equipamento antes de adquirir.

Qual é o material mais comum para este tipo de mesa?

Para garantir a máxima durabilidade e higiene em ambientes profissionais, este tipo de mesa é

tipicamente fabricado em aço inoxidável. Este material é resistente à corrosão, fácil de limpar e

suporta as condições exigentes de uma cozinha industrial.

A montagem desta base é complicada?

Geralmente, as mesas de suporte são concebidas para uma montagem simples e intuitiva, seguindo

as instruções fornecidas pelo fabricante. Recomenda-se a verificação de todos os componentes e

ferramentas necessárias antes de iniciar a montagem.

Posso ajustar a altura da mesa?

As mesas de apoio para fornos a carvão podem ou não ter pés reguláveis. É importante verificar as

especificações técnicas do produto para confirmar se esta funcionalidade está disponível, garantindo

uma adaptação perfeita à sua cozinha.

Quais os benefícios de ter uma mesa de suporte dedicada para o forno?

Uma mesa de suporte dedicada melhora a segurança ao elevar o forno a uma altura de trabalho

ergonómica, otimiza o espaço na cozinha e prolonga a vida útil do equipamento ao proporcionar uma

base estável e resistente. Adicionalmente, facilita a limpeza e a manutenção do forno e do seu

espaço envolvente.


