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Forno a Carvao Inox 150 kg/h com Porta Elevéavel

Informacoes do Produto

SKU: MS1122.837.015 Modelo: 120 SILVER ED

Marca: Pira EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pira

Modelo 120 SILVER ED

Descricao Resumida



Forno industrial a carvdo em acgo inoxidavel, com porta de vidro elevavel, alta

capacidade de 150 kg/h e construcdo robusta para uso profissional.

Descricao Completa

forno a carvao industrial — Forno a Carvao — Principais Vantagens

Este forno industrial, totalmente construido em aco inoxidavel, oferece uma solucdo robusta e
eficiente para cozinhas profissionais de alta exigéncia. A sua camara interna em ferro fundido
garante uma retencdo térmica superior, contribuindo para a estabilidade da temperatura e uma
significativa reducdo no consumo de combustivel. A porta de vidro elevavel, resistente a
temperaturas elevadas, permite uma monitorizacdo constante do processo de confecdo sem
comprometer o ambiente térmico do aparelho, otimizando o seu funcionamento. E uma ferramenta
fundamental para qualquer restaurante que procure alta performance.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é ideal para cozinhas de restaurantes, churrasqueiras, hotéis e estabelecimentos
de restauragdo rapida que necessitam de um desempenho consistente e de elevada capacidade
para a confecéo de alimentos grelhados. A versatilidade de poder utilizar qualquer tipo de carvéo e a
capacidade de producdo de 150 kg/h tornam este assador uma peca central para operacdes de
grande volume, garantindo resultados suculentos e saborosos. A sua construcao duradoura foi
pensada para o ambiente intenso de uma cozinha industrial, facilitando a limpeza e manutencéo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Exterior Aco inoxidavel
Material Interior Ferro fundido
Sistema de ,

Piracold®

Refrigeracao
Porta Vidro elevavel (até 750° C)

Isolamento da Camara Totalmente isolada



Caracteristica Detalhe
Termoémetro Incluido

Regulador de Fluxo de
Ar

Interno (de série)
Corta-chamas Interno (de série)

Combustivel admissivel  Qualquer tipo de carvao

Controlo de Entrada de

Incluido
Ar
Controlo de Saida de i
Incluido
Fumos
Bandeja de Cinzas Incluida
Bandeja de Gorduras Incluida

L ) 1 Grelha Inox, 1 Pinca para carne, 1 Pa aticadora, 4 Pés regulaveis,
Acessorios incluidos
Mesa frontal Inox (29 cm)

Capacidade de
. 150 kg/h
producéo

Dimensdes (LPA) 1430x1180x830 mm (da descricdo curta original)

Perguntas Frequentes

Que tipo de carvao pode ser utilizado neste forno?
O forno foi concebido para ser versatil, permitindo a utilizacdo de qualquer tipo de carvédo, o que
oferece flexibilidade e conveniéncia na escolha do combustivel.

Como o sistema de refrigeracdo Piracold® beneficia o funcionamento?
O sistema Piracold® contribui para a gestdo eficiente da temperatura, assegurando que o forno
opere dentro dos parametros ideais e otimizando a durabilidade dos seus componentes.

E possivel monitorizar os alimentos durante a confecdo sem abrir a porta?

Sim, a porta de vidro elevavel e resistente a altas temperaturas permite a visualizagédo continua dos
produtos, o que ajuda a manter a temperatura interna do forno estavel e a reduzir o consumo de
combustivel.

Que acessorios estao incluidos com o forno?
O equipamento é fornecido com diversos acessoOrios essenciais, incluindo uma grelha em acgo
inoxidavel, uma pinca para carne, uma pa aticadora para manusear o carvao e quatro pés regulaveis,



além de uma pratica mesa frontal em inox de 29 cm.

Qual a capacidade de producéo deste forno?
Este equipamento industrial tem uma impressionante capacidade de producdo de 150 kg de
alimentos por hora, tornando-o ideal para estabelecimentos com grande volume de trabalho.



