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Forno a Carvao com Porta de Vidro Elevavel 113x118 cm

Informacoes do Produto

SKU: MS1122.837.016 Modelo: 90 SILVER ED

Marca: Pira EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pira

Modelo 90 SILVER ED

Descricao Resumida



Forno de carvao profissional em inox para restauracdo, com porta de vidro elevavel

para controlo térmico e acessorios essenciais. Confecao eficiente.

Descricao Completa

Concebido para a restauracgao profissional, este forno a carvdo combina a robustez do aco inoxidavel
com a eficiéncia do calor por ferro fundido. Permite uma confecdo a carvdo com controlo preciso do
calor e minimiza o consumo de combustivel, sendo ideal para cozinhas de alta performance que
procuram exceléncia e poupanca energética.

Forno a carvao profissional — Forno a Carvdo — Principais Vantagens

A sua inovadora porta de vidro elevavel, resistente a temperaturas elevadas, oferece visibilidade
constante sobre os alimentos, eliminando a necessidade de abrir o equipamento e garantindo uma
temperatura interna estavel. O sistema de refrigeracdo exclusivo Piracold® contribui para a
durabilidade, enquanto o isolamento da camara otimiza o desempenho. Com reguladores de fluxo de
ar e corta-chamas integrados, assegura uma operacao segura e eficaz.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é a solucao perfeita para cozinhas de restaurantes, hotéis e casas de churrasco
gue desejam elevar a qualidade dos seus pratos. A capacidade de utilizar qualquer tipo de carvao e
a inclusdo de acessorios essenciais como a grelha em aco inoxidavel e os utensilios para
manuseamento do carvao, fazem dele uma ferramenta versatil e indispensavel para a gastronomia
mais exigente. A sua construcdo em aco inoxidavel confere-lhe elegancia e facilidade de limpeza,
adaptando-se a qualquer ambiente moderno de restauracao.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade de Confecéo 110 kg/h

Estrutura Exterior Aco inoxidavel

Interior Ferro fundido
Refrigeracéo Sistema Piracold®

Porta Vidro elevavel (até 750° C)

Isolamento Camara do forno isolada



Controlo de Temperatura Termdmetro incluido

Controlo de Fluxo de Ar Regulador interno incluido

Seguranca Corta-chamas interno

Compatibilidade Carvao Qualquer tipo de carvao

Controlo de Fumacéo Controlo de saida de fumos incluido

Recolha de Residuos Bandeja de cinzas e gorduras

Acessorios Standard 1 grelha inox, 1 ping¢a, 1 pa aticadora, 4 pés regulaveis
Mesa Frontal Inox, 29 cm

Dimensdes (LPA) 1130x1180x830 mm

Perguntas Frequentes

P: Qual a principal vantagem da porta de vidro elevavel?

R: A porta de vidro permite monitorizar a confecdo sem perder calor, mantendo a temperatura
constante. Isso resulta em maior eficiéncia energética e um consumo reduzido de carvao, otimizando
0 processo de cozedura.

P: Que tipo de carvéo posso usar neste forno?

R: Este forno de brasa é compativel com qualquer tipo de carvdo disponivel no mercado. Isso
oferece grande flexibilidade na escolha do combustivel, adaptando-se as suas preferéncias e
necessidades especificas.

P: Quais sdo as medidas de seguranca integradas no design?

R: O forno esta equipado com um regulador de fluxo de ar interno e um corta-chamas interno. Estes
elementos sdo cruciais para evitar que o fogo saia do forno e entre no sistema de extracao,
garantindo uma operacéao segura na cozinha.

P: O forno é facil de limpar?

R: Sim, a estrutura exterior € totalmente em ago inoxidavel e inclui bandejas de recolha de cinzas e
gorduras. Estas caracteristicas facilitam a limpeza e manutencdo diaria, promovendo um ambiente
de trabalho higiénico.

P: Que acessorios vém incluidos com o forno?

R: De série, o forno é fornecido com uma chaminé de 180 mm, uma grelha em aco inoxidavel, uma
pinga para carne, uma pa aticadora para mover o carvao e quatro pés regulaveis, além de uma mesa
frontal em inox de 29 cm.



