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Forno Industrial a Carvao com Porta de Vidro Elevavel

Informacoes do Produto

SKU: MS1122.837.006 Modelo: 70 LUX ED

Marca: Pira EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pira

Modelo 70 LUX ED

Descricao Resumida



Forno industrial a carvao robusto, com porta de vidro elevavel para controlo visual sem

perdas de calor. Ideal para grelhados com sabor auténtico.

Descricao Completa

Forno a carvéo industrial — Forno a Carvao — Principais Vantagens

Este formidavel equipamento de confecdo foi concebido para elevar a qualidade dos grelhados em
qualquer cozinha profissional. Com uma estrutura robusta em ac¢o inoxidavel e um frontal pintado,
garante durabilidade e uma estética que se integra harmoniosamente em diversos ambientes. O seu
interior de ferro fundido é um diferencial crucial, assegurando uma retengéo de calor excecional e
uma distribuicdo uniforme da temperatura para resultados culinarios de exceléncia. A inovadora porta
de vidro elevavel, capaz de suportar temperaturas até 750° C, permite-lhe monitorizar os alimentos
sem abrir o forno, otimizando o consumo de carvado e mantendo a temperatura constante.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, churrascarias, hotéis e estabelecimentos de restauracdo que procuram
oferecer um sabor defumado auténtico e de alta qualidade. Este forno industrial é perfeito para a
preparacdo de carnes, peixes e vegetais, proporcionando um toque gourmet irresistivel. A sua
capacidade de operar com qualquer tipo de carvdo e 0s acessorios incluidos, como grelhas e
utensilios, garantem versatilidade e eficiéncia no dia a dia da sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura Exterior Aco inoxidavel e frontal pintado
Material Interior Ferro fundido

Sistema de ]
. . Piracold®
Refrigeracéo

Porta Vidro elevavel, suporta até 750° C

Isolamento da )
. Totalmente isolada
Camara

Controlo de . )
Termometro integrado
Temperatura



Controlo de Ar Regulador de fluxo de ar interno
Seguranga Corta-chamas interno
Combustivel Compativel com qualquer tipo de carvao

Controlo de Fumos Inicio e saida de fumos incluidos

Limpeza Bandeja de recolha de cinzas e gorduras
Acessorios Chaminé 180 mm (adicionar ao preco), 1 grelha inox, 1 pinga, 1 pa
Incluidos aticadora, 4 pés regulaveis, mesa frontal inox de 29 cm

Capacidade de
. 60 kg/h
Confecéo

Dimensdes (LPA) 936x645x650 mm

Perguntas Frequentes

Este forno pode ser utilizado com qualquer tipo de carvao?
Sim, o equipamento foi concebido para ser compativel com diversos tipos de carvao, oferecendo
flexibilidade na escolha do combustivel.

E possivel monitorizar os alimentos durante a confec&o sem abrir a porta?
Com a porta de vidro elevavel, pode verificar o estado dos seus pratos em qualquer momento,
mantendo o calor no interior do forno e otimizando a confecéo.

Quais sao os principais beneficios do sistema de refrigeracao Piracold®?
O sistema Piracold® contribui para a eficiéncia do forno, ajudando a manter a temperatura interna
constante e a reduzir o consumo energeético, otimizando os resultados culinarios.

A limpeza do forno é facil?
Este equipamento inclui bandejas de recolha de cinzas e gorduras, facilitando significativamente a
manutencao e a higiene apds cada utilizacéo.

O forno vem com acessorios incluidos?
Sim, o forno é fornecido com uma grelha em aco inoxidavel, uma pinca para carne, uma pa aticadora

para carvao e quatro pés regulaveis, além de uma mesa frontal em inox.



