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Forno a Carvao com Porta de Vidro Elevavel

Informacoes do Produto

SKU: MS1122.837.012 Modelo: 80 LUX ED

Marca: Pira EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pira

Modelo 80 LUX ED

Descricao Resumida



Forno a carvao profissional com porta de vidro elevavel, estrutura em inox e capacidade

de 75 kg/h, ideal para cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Forno Profissional a Carvao — Principais Vantagens

Potencie a sua cozinha com este forno a carvdo de alta performance, concebido para o setor de
hotelaria e restauracdo. A sua estrutura robusta em aco inoxidavel e frontal pintado garantem
durabilidade e resisténcia em ambientes profissionais exigentes. A inovadora porta de vidro elevavel,
capaz de suportar temperaturas até 750° C, permite uma monitorizacéo constante da confecdo sem
comprometer a temperatura interna, otimizando o consumo de carvao e a eficiéncia energética. Este
forno industrial € a solucéo ideal para chefs que procuram resultados de grelha auténticos e um
controlo preciso da cozedura.

Equipado com um sistema de refrigeracédo Piracold® e uma camara de cozedura totalmente isolada,
o aparelho mantém a estabilidade térmica, crucial para pratos suculentos e uniformemente
cozinhados. A bandeja frontal de recolha de gorduras previne eficazmente a ocorréncia de chamas e
incéndios, enquanto o termometro integrado e os controlos de fluxo de ar garantem um
manuseamento seguro e resultados consistentes. Acompanhado de uma chaminé de 180 mm e
acessorios essenciais, este equipamento versatil funciona com qualquer tipo de carvao,
proporcionando flexibilidade na sua operacéo diaria.

Aplicacdes Profissionais

Este forno profissional é a escolha perfeita para cozinhas de restaurantes, churrascarias, hotéis e
estabelecimentos de restauracao rapida que desejam oferecer um sabor defumado distinto e uma
experiéncia gastronomica superior. A sua capacidade de produzir até 75 kg de alimentos por hora
torna-o indispensavel para servicos de elevada procura, garantindo que a sua equipa consegue
manter um fluxo de trabalho eficiente e continuo. E igualmente adequado para buffets e eventos de
catering, onde a qualidade e a rapidez sao prioritarias.

A versatilidade deste equipamento permite a preparacdo de uma vasta gama de pratos, desde
carnes e peixes a vegetais, sempre com o inconfundivel aroma a carvao. A mesa frontal em inox de
29 cm adiciona uma superficie de trabalho pratica para a preparacdo e empratamento, facilitando as
operacdes da sua cozinha profissional. Com este forno, a sua empresa pode elevar a fasquia da
culinaria, atraindo e fidelizando clientes com sabores auténticos e inesqueciveis.

Caracteristicas Técnicas



Estrutura Externa Aco inoxidavel e frontal pintado
Interior Ferro fundido

Sistema de )
i . Piracold®
Refrigeracao

Porta Vidro elevavel que suporta até 750° C

Capacidade de

N 75 kg/h
Producéo
Chaminé 180 mm (incluida)
AcessOrios 1 grelha em aco inoxidavel, 1 pin¢a para carne, 1 pa aticadora, 4 pés
Incluidos regulaveis, mesa frontal em inox de 29 cm
Control Termdmetro, regulador de fluxo de ar interno, corta-chamas interno,

ontrolo
controlo de entrada de fluxo de ar, controlo de saida de fumos

Bandeja Recolha de gorduras frontal, recolha de cinzas
Outras Camara de forno totalmente isolada, preparado para utilizar meias
Caracteristicas grelhas

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade de producéo deste forno a carvao por hora?
Este forno € capaz de produzir até 75 kg de alimentos por hora, tornando-o ideal para cozinhas
profissionais com elevado volume de trabalho e grande procura.

2. A porta de vidro elevavel é segura?
Sim, a porta de vidro foi especificamente concebida para suportar temperaturas até 750° C,
oferecendo durabilidade e seguranca mesmo sob condi¢des intensas de uso. Além disso, permite

manter a temperatura estavel e reduz o consumo de combustivel.

3. E possivel utilizar diferentes tipos de carvao neste equipamento?

Com certeza. Este forno foi preparado para ser utilizado com qualquer tipo de carvao,
proporcionando flexibilidade na escolha do combustivel e nos sabores que pretende conferir aos
seus pratos.

4. Que acessorios sao fornecidos com o forno?
O forno é acompanhado de uma grelha em aco inoxidavel, uma pinca para carne, uma pa aticadora
para o carvao, quatro pés regulaveis e uma mesa frontal em inox de 29 cm para apoio da confecao.

5. Como é garantida a seguranca e a limpeza do equipamento?
A bandeja frontal de recolha de gorduras previne incéndios e a bandeja de recolha de cinzas facilita



a limpeza. O corta-chamas interno e um regulador de fluxo de ar aumentam ainda mais a seguranca
operacional.



